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Introducción. El tamaño nanométrico de las 
nanopartículas biopoliméricas les proporciona una gran 
área interfacial de contacto con el medio que las rodea. 
Lo anterior se traduce en que la ciencia interfacial juega 
un papel importante en la formación, estabilidad y otros 
atributos importantes de las partículas funcionalizadas 
como nanovehículos para compuestos de interés 
biológico.  
El estudio de la relación entre las propiedades 
interfaciales y fundamentales y la formación de 
nanopartículas formadas a partir de la proteína zeína 
para su aplicación en el área de alimentos es el objetivo 
principal de este trabajo. 
 
Metodología.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Resultados. La distribución del tamaño de partícula y el 
potencial zeta se puede observar en la Tabla 1. Los 
valores indican que funcionalizar a las nanopartículas de 
zeína con un compuesto activo de interés biológico 
(aceite de krill) permite obtener partículas de menor 
tamaño. En cuanto al valor de carga superficial (potencial 
zeta) se puede observar que se mantiene en un 
intervalos que comprende de -38 a -47 mV.  
 
 
 
 
 

Tabla 1. Distribución de tamaño y potencial zeta de nanopartículas de 
zeína cargadas con aceite de krill. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Figura 1. Actividad interfacial de diferentes concentraciones de 
suspensiones de nanopartículas vacías y cargadas con aceite de krill. 

 
En la Figura 1 se observa que la muestra con 
nanopartículas cargadas con aceite de krill (dilución 1:10) 
presentaron la mayor capacidad para modificar el valor 
de tensión superficial.  
 
Conclusiones. Las nanopartículas presentaron actividad 
interfacial. Se observó que tanto la concentración de 
partículas y presencia de encapsulado tienen efecto en la 
tensión interfacial.   
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