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Introducción. Aedes aegypti es el mosquito transmisor de 
enfermedades como el dengue, chikungunya, zika y fiebre 
amarilla, existen diferentes tipos de control para 
erradicarlo, tales como los físicos, químicos y biológicos. 
Dentro del control químico se encuentra el uso de 
insecticidas, que generan daños en el medio ambiente 
gracias a sus residuos y se ha demostrado que el 
mosquito obtiene resistencia a estos, es por eso que 
dentro del control biológico se ideó el uso de matrices 
biodegradables y bioamigables capaces de transportar 
bioactivos utilizando fibras y polímeros naturales. En este 
trabajo se desarrolló una matriz a base de polímeros 
naturales capaz de transportar un bioactivo y se evaluó la 
preferencia de fibras naturales en larvas de Aedes aegypti.  
 
Metodología. Para la elaboración de películas se siguió el 
método de Zamudio (2013), se realizaron diferentes 
tratamientos en donde se utilizaron diferentes polímeros y 
distintas fibras como adyuvantes y un atrayente, se añadió  
glicerol en el mismo volumen para cada polímero, se agitó, 
se vertieron en cajas y se llevaron a secado en horno, una 
vez seco se midió el grosor, se cortó la película en 
laminillas circulares y se pesaron (2). Con un bioensayo 
se observó la preferencia alimenticia de las larvas en 
segundo estadio de Aedes aegypti  (3). 
 
Resultados. Se elaboraron nueve tratamientos diferentes 
los cuales tuvieron tres distintos polímeros y cuatro fibras 
naturales, y un atrayente. Se  evaluó la preferencia 
alimenticia de las larvas de Aedes aegypti, así como 
también se observó la solubilidad de las películas y 
flotabilidad. El tiempo considerado para los bioensayos fue 
de 10 días.  
 

Tabla 1. Preferencia alimenticia, solubilidad y ciclo completo de Ae. 
aegypti con los nueve tratamientos. 

Tratamiento/ 
código  

Preferencia 
alimenticia 

Solubilidad Flotabilidad 

7 ++ ++ - 

10 ++ +++ - 

11 +++ +++ ++ 

12 + + + 

13 + ++ ++ 

18 ++++ +++ - 

19 ++ ++ - 

21 ++ +++ + 

22 ++ +++ - 

 

Parámetros considerados: Preferencia alimenticia, mucho 
acercamiento (++++), acercamiento moderado (+++), 
acercamiento regular (++), poco acercamiento (+), sin 
acercamiento (-). Solubilidad, rápida (+++), regular (++), 
lenta (+), nada (-).  Flotabilidad, laminillas flotaron los 10 
días constantes (+++), regular (++), poca (+), no flotaron 
ningún día (-). Casi todos los tratamientos mostraron una 
solubilidad alta, a excepción del 7, 12 (esta laminilla 
conservó por más tiempo su morfología), 13 y 19, los 
cuales se puede decir que tuvieron una preferencia 
alimenticia media. El tratamiento con mayor preferencia 
alimenticia fue el 18, el cuál tenía una fibra diferente a la 
de los demás tratamientos, también mostró una ganancia 
de peso mayor que las demás larvas. 
 
Conclusiones. Se prepararon distintas formulaciones 
probando polímeros y fibras naturales para crear una 
matriz capaz de transportar un bioactivo aplicable al 
control biológico de Aedes aegypti. Se deduce que existe 
una relación entre preferencia alimenticia y la solubilidad, 
como se muestra en los tratamientos once y dieciocho 
(mayor preferencia alimenticia y mayor solubilidad)  y los 
tratamientos doce y trece (menos preferencia alimenticia, 
menos solubilidad). 
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