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Introducción.  
En México, los agaves tienen una gran importancia econó-
mica y cultural para numerosos pueblos indígenas y 
mestizos, que los han aprovechado durante siglos como 
fuente de alimento, bebida, medicina, combustible, cobijo, 
ornato, fibras duras extraídas de las hojas (ixtle), abono, 
construcción de viviendas y elaboración de implementos 
agrícolas, entre otros usos. 
El estado de Chiapas presenta una variedad de agaves, 
destacando el Agave americana ampliamente usado para 
la elaboración de una bebida espirituosa llamada “El 
comiteco”; sin embargo, existen otras especies como A. 
chiapensis y el A.grijalvensis, los cuáles son considerados 
endémicos del estado y actualmente se desconoce su uso 
y/o aplicación. El desarrollo y caracterización de un Agave 
permite la evaluación de áreas de oportunidad para el 
aprovechamiento de sus productos aunado a promover su 
cultivo y no permitir la extinción de dichas plantas. Es por 
ello, que el presente trabajo pretende la caracterización 
morfológica y físico-química de dos variedades endémicas 
del estado de Chiapas. 
 
Metodología. Se realizó la ubicación de los diferentes 
agaves localizados en la región entre Tuxtla Gutiérrez y 
Comitán de Domínguez, Chiapas. Se realizó la medición 
de 13 parámetros morfológicos en 10 unidades por agave.  
Dentro de los estudios físico-químicos, se determinó 
humedad (NMX-F-083-1986), cenizas (NMX-F-NORMEX-
2013), grasa (NOM-086-SSA1-1994), proteínas (NMX-F-
608-NORMEX-2011), carbohidratos totales (NMX-F-495-
NORMEX-2012) y fibra cruda (NMX-F-613-NORMEX-
2003).   
  
Resultados. Los agaves seleccionados para el estudio 
presentaban una edad de 6 años (Fig. 1).  

 
Fig. 1. Imagen de Agave grijalvensis y Agave chiapensis, 

crecimiento sobre roca 

La tabla 1 presenta las diferentes características 
morfológicas de cada agave. En general A. grijalvensis 
presentó valores más altos en todos los parámetros, por lo 
que se considera que los agaves son independientes uno 
de otro, similar a lo reportado por Rodriguez-Garay (2009) 
para A. angusfolia y A. tequilana. Con respecto a los 
parámetros físico-químicos, se observó constitución 
similar para ambos agaves, excepto en fibra, ya que A. 
chiapensis presenta casi cuatro veces más de fibra en 
comparación con A. grijalvensis. 
 
Tabla 1. Caracterización morfológica de        Tabla 2.  Caracterización      
…….  agaves endémicos de Chiapas             físico-química de agaves 

 
 
Conclusiones. Los agaves endémicos del estado de 
Chiapas analizados (A. grijalvensis y A. chiapensis) 
muestran morfológicamente ser independientes entre sí. 
En base a su composición se pueden explorar distintas 
aplicaciones como extracción de fructanos o para 
obtención de celulosa en el caso de A.chiapensis. 
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