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Introduccion. Desde hace algunas décadas, se ha impulsado
la obtencion de metabolitos de interés industrial a partir de
microorganismos extremofilos debido a su mayor resistencia a
condiciones fisicoquimicas severas. En Sonora, se tienen
fuentes importantes de bacterias hal6filas como son las zonas
costeras. Dentro de los metabolitos méas estudiadas se
encuentran las enzimas, por ser las catalizadoras de infinidad
de reacciones. En el presente trabajo, se puso especial interés
en las quitinasas, debido a las distintas aplicaciones en la
industria, en el tratamiento de residuos quitinosos y la
biorremediacién de suelos (1).

Es por ello que el objetivo fue evaluar la produccion de
quitinasas (EC 3.2.1.14 y 3.2.1.52) extracelulares a partir de la
cepa halotolerante C6, mediante fermentacion liquida.

Metodologia. La cepa fue aislada de suelos salinos de la costa
de Sonora. Esta se caracterizé morfolégica y bioquimicamente
segun el manual de Bergey’'s y se determin6 su capacidad para
hidrolizar quitina en placa, revelando con lugol. La fermentacion
liquida se realiz6 en medio quitina-sales (2) por 10 dias con
agitacion a 37°C. Posteriormente, se determind la
concentracion de proteina (3), actividad N-acetilhexosaminidasa
(Nhasa) y endoquitinasa (4), perfil electroforético mediante
SDS-PAGE (5) y actividad en gel (6).

Resultados. La cepa C6 es un bacilo gram positivo formador
de esporas cuyas caracteristicas se describen en la Tabla 1. Se
obtuvo un 69.70% de hidrdlisis en caja a las 48h. En la cinética,
se presentd la mayor actividad endoquitinasa y Nhasa a las 72h
(1,646.6 U/mg) y 240h (0.196 U/mg), respectivamente (Figura
1); indicando que primero actla la endoquitinasa produciendo
quitooligosacaridos y posteriormente la Nhasa los hidroliza
hasta unidades monoméricas.

Tabla 1. Caracteristicas de crecimiento y bioguimicas evaluadas
ala cepa C6.

CARACTERISTICAS

DE CRECIMIENTO

Intervalo de Temperatura (°C) 10- 50
Intervalo de Salinidad (% NaCl) 0-10
Intervalo de pH 4-9

BIOQUIMICAS

Catalasa + | Utilizacion de Citratos -

Oxidasa
Movilidad
O/F de glucosa

Reduccién de nitratos

*Resultados: (+) positivo, (-) negativo, (F) metabolismo fermentativo
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Fig. 1. Cinética de actividad quitinolitica producida por la cepa C6 en
medio liquido.

En la Figura 2 se muestra el perfil electroforético y la actividad
en gel utilizando como sustratos glicol quitina y 4-MUF-N-
acetilglucosamina, presentando bandas de actividad a los 120 y
63 kDa, respectivamente.
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Fig. 2. A) Perfil electroforético y B) Actividad endoquitinasa y
N-acetilhexosaminidasa en gel.

Conclusiones. La cepa C6 es capaz de producir ambos tipos
de quitinasas. Ademas, los amplios intervalos de temperatura,
pH, y salinidad en los que crece la bacteria la hacen atractiva
para la industria.
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