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Tabla 1. Analisis de color de Pleurotus spp. en estado fresco,

Introduccioén. Los hongos del género Pleurotus tienen : ¢ |
deshidratado y molido, cepas gris y blanco.

propiedades gastronémicas, nutricionales y

e . 4 2 Muestra L* a* b*
medicinales con potencial blotegnologlco para ob}ener PGF 55 00£2.56° | 3.0620.48° | 12.870.925
productos naturales y nuevos farmacos [1]. El género PGD 44.08+2.21° | 5.03x0.34% | 20.32+1.34°
presenta una gran diversidad genética las cuales PGM 74.77+1.96° | 2.23+0.45° | 21.79+1.172
presentan diversas tonalidades, entre las mas PBE 60-5414-12: 2-96‘&0-792 16-30t2-08i
comunes se encuentran el hongo gris y el blanco. Por P 721100 | 4782094 P lgn4+3.08

PBM 78.72+0.78" | 1.97+0.43% | 20.38+0.76

otro lado, los antioxidantes de los hongos estan
presentes en los cuerpos fructiferos y el micelio, estos
incluyen polisacaridos, tocoferoles, compuestos
fendlicos, entre otros. Estos compuestos fendlicos
como el pirogalol, miricetina, acido cafeico, quercetina
y catequina, por mencionar algunos [2] estan presentes

Media + error estandar. Valores con diferente letra en una misma columna son
estadisticamente diferentes (p<0.05). PGF= Pleurotus spp. cepa gris en estado fresco; PGD=
Pleurotus spp cepa gris en estado deshidratado; PGM= Pleurotus spp. cepa gris en estado
molido; PBF= Pleurotus spp. cepa blanca en estado fresco; PBD= Pleurotus spp. cepa blanca
en estado deshidratado; PBM= Pleurotus spp. cepa blanca en estado molido.

Tabla 2. Contenido fendlico total de Pleurotus spp. en extracto
acuoso, hidroalcohdlico y etandlico.

en todas las setas, pero la concentracion y existencia Extracto mgEqAg/g de
de estos compuestos antioxidantes se ve modificada muestra
por la cepas y las condiciones de cultivo. R 100.70£3.8°
El objetivo inicial de este proyecto es evaluar y EEEAT% 2882 61;f; '??C
comparar los compuestos fenolicos presentes en la EHAB 133.6646.4°
cepa gris y blanca de Pleurotus spp. EAB 332.90+9.6"
EETB 86.32+8.2°

Media + error estandar. Valores con diferente letra son estadisticamente diferentes (p<0.05).

Metodologia. Se midio color con un colorimetro 3nh,
siguiendo la metodologia descrita por [3]; las
mediciones se realizaron a cada cepa de hongo
Pleurotus spp. (gris y blanco), en estado fresco,
deshidratado y molido. Posteriormente, de cada cepa
molida y tamizada, se obtuvieron extractos acuosos,
hidroalcohdlicos (70 etanol: 30 agua) y etandlicos para
cuantificar el contenido fendlico total [4].

Resultados. En la Tablal se observan que los valores
del parametro L fueron los mas altos para los hongos
molidos, en ambas cepas, luminosidad (L, 0%-=
blanco, 100%= negro). Para el hongo Pleurotus spp.,
cepa blanca deshidratado (PBD) se observaron
tonalidades blancas amarillas. Por otro lado, en la
Tabla 2 se muestran los contenidos fenolicos totales de
los extractos, el orden obtenido fue: agua >
hidroalcohdlico > etanol, esta tendencia se observé en
ambas cepas.
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EHAG= Extracto hidroalcohélico de Pleurotus spp. cepa gris; EAG= Extracto acuoso de
Pleurotus spp cepa gris; EETG= Extracto etandlico de Pleurotus spp. cepa gris; EHAB=

Extracto hidroalcohélico Pleurotus spp. cepa blanca; EAB= Extracto acuoso de Pleurotus spp.

cepa blanca; EETB= Extracto etandlico Pleurotus spp. cepa blanca.

Conclusiones. En las condiciones realizadas en este
ensayo el extracto acuoso permitié solubilizar y
extraer una mayor proporcion de componentes
fendlicos de Pleurotus spp. en ambas cepas. La
extraccibn acuosa de estos compuestos es de
particular importancia para aplicaciones en el disefio
de alimentos funcionales, suplementos dietéticos y
formulaciones farmacéuticas.
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