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Introduccién. Actualmente los residuos generados por
la industria vinicola en México son desechados sin
recibir un tratamiento mas alla del tradicional por lo que
se busca tener una alternativa que permita el
aprovechamiento de estos residuos generados por la
industria vinicola para obtener un metabolito de alto
valor agregado como lo es el bioetanol, que ademas de
ser obtenido de una fuente que es amigable con el
medio ambiente, se estaria contribuyendo con la
disminucién del uso de los combustibles fosiles, los
cuales presentan un problema ambiental [1], [2], [3].

Metodologia. Se basa en tres fases; Fase A:
Acondicionamiento, asi mismo se realiz6 la
construccion de marchas analiticas y la caracterizacion
de los residuos de uva. Fase B: Evaluacion y
Fermentacion, en esta fase incluye la determinacion de
azucares y de etanol. Fase C: Validacion, construccion
del modelo y la validacion de datos experimentales
propios y de literatura [4], [5].

Resultados. Para tener un punto de referencia se
construyeron las curvas de calibracion de azucar y de
etanol. Dando como resultado una r2 para etanol de
0.9978 y para el caso de azlcar de 0.9875. En el caso
del acondicionamiento del orujo de uva tinta y verde se
realizaron dos técnicas: 1) Técnica de caracterizacién
fisicoquimica realizada bajo la norma de FENOL-
ACIDO-SULFURICO para la determinacion de
carbohidratos totales, 2) Técnica de caracterizacion
fisicoquimica realizada bajo la normativa de ACIDO
DINITROSALICILICO (DNS) para la determinacién de
azUcares reductores.

Carbohidratos

Fig. 1. Concentracion de Glucosa (mg/L) contra la absorbancia
(ABS). Técnica realizada bajo la normativa de FENOL-ACIDO-
SULFURICO.

BioTecnologia, Afio 2023, Vol. 27 No. 4

AZUCARES REDUCTORES

1 1

Fig. 2. Concentraciéon de Glucosa (g/L) contra la absorbancia
(ABS). Técnica realizada bajo la normativa de ACIDO
DINITROSALICILICO (DNS).

Los resultados obtenidos de estas técnicas de
caracterizacion para la uva verde vy tinta fueron los
siguientes.

Tabla 1. Caracterizacion de orujo de uva verde y tinta bajo las
técnicas de determinacién de carbohidratos totales y la
determinacion de azucares reductores.

. Carbohidratos Azlcares
Orujo de uva Totales (9/gST) | Reductores (g/gST)
Verde 0.61 0.59
Roja 0.56 0.47

Conclusiones. De acuerdo a los resultados obtenidos
de las técnicas de caracterizacion del orujo de uva tinta
y verde, se pudo observar que por cada gramo de orujo
de uva verde se pueden obtener 61% de Carbohidratos
Totales y 59% de Azlcares Reductores, mientras que
para la uva tinta el 56% de Carbohidratos Totales y de
Azlcares Reductores con 47%.
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