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Introduccion. El dextrano es un exopolisacarido gue los rendimientos pueden variar al modificar la

(EPS) de alto peso molecular que se produce por la
fermentacion anaerobia de Leuconostoc
mesenteroides sub. mesenteroides SF3W. El dextrano
se le han encontrado aplicaciones industriales en
diferentes areas, debido a su importancia en la
industria biotecnoldgica, alimenticia y cosmética®.
Varios investigadores han optimizado las condiciones
de fermentacion para maximizar la produccion de
dextrano. Este estudio tuvo como objetivo evaluar la
produccion  de  dextrano  por  Leuconostoc
mesenteroides sub. SF3 aislada de Agave salmiana en
birreactor de 1L.

Metodologia. Se realizaron fermentaciones en
biorreactor de 1L, variando la concentracion de fuente
de carbono. Dos fuentes de carbono fueron
empleadas: Sacarosa-Glucosa (SG) al 12% vy
Sacarosa al 10%. Los biorreactores fueron inoculados
con Leuconostoc mesenteroides sub. SF3 al 10%
dejandose fermentar durante 12h a 28°C. Se realizé la
cinética de crecimiento a través de densidad éptica a
540 nm. El dextrano fuer recuperado por medio de
ultrafiltracion, empleando una membrana de 1000 kDa
y su posterior precipitacién con etanol 96% en frio a
5°C durante 24 h. El dextrano se sec6 en estufa a 60°C
24h.

Resultados. Durante el proceso de ultrafiltracion se
determiné la fraccion retenida por medio del factor de
reduccion de volumen (VRF) obteniendo un valor de 9.
El proceso de UF permitioé la separacion de dextrano,
obteniendo un extracto altamente espeso; debido al
efecto de concentracién, pero principalmente a su
propiedad gelificante, reportada previamente por
Castro-Rodriguez et al. (2019). La concentracion del
biopolimero bajo esta condicion de concentracion
permite una recuperacion mas eficiente durante el
proceso de precipitacion. Se observo que la adicion de
glucosa no modifico significativamente el rendimiento
de dextrano (Tablal). Los valores reportados aqui, se
encuentran dentro del entran dentro de lo reportado por
otros autores (3 a 32 g L-1) quienes también sefialan
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temperatura y el pH de la fermentacion@4,

Tabla 1. Porcentaje del rendimiento en la produccién de dextrano
por cada 100ml de medio.

Rendimiento dextrano (g/L)
Sacarosa-Glucosa 12% Sacarosa 10%
6.33+0.01825 6.29 +0.4343

Conclusiones. En este estudio no se presentaron
diferencias significativas cuando L. mesenteroides
creci6 en glucosa o sacarosa como fuente de carbono.
Cabe destacar que las condiciones Optimas para la
produccion de dextrano fueron 16h a 28°C.
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