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Introduccion. La atencién sobre la presencia de
sustancias toxicas en alimentos procesados, su accién
sobre la salud humana y la busqueda de alternativas
para su erradicacién ha aumentado desde finales del
siglo pasado, como es el caso de la acrilamida (1). Esta
sustancia se forma durante los tratamientos térmicos a
los que son sometidos los alimentos como resultado de
la reaccion de Maillard que se da entre azucares
reductores y L-asparagina contenidos en ellos (2). Una
alternativa empleada para reducir su formacion es la
adicién de L-asparaginasa en etapas tempranas de la
elaboracién de alimentos. El objetivo de este trabajo
es identificar las variables que afectan la produccién de
la enzima en Bacillus velezensis.

Metodologia. Microorganismo utilizado: B.velezensis
NRRL-B-41580. Medios de cultivo: LB como medio de
in6culo y medio M9 enriquecido con hidrolizado de
caseina y suplementado con asparagina como medio
base de produccién. Condiciones de in6culo: 37 °C,
250 rpm por 24 h. Condiciones de cultivo: varian de
acuerdo con la corrida experimental. La actividad
enzimatica se determind mediante el método de
Nessler. Para el cribado se evaluaran siete factores
independientes incluyendo tamafio de inéculo, pH,
velocidad de agitacion, concentracién de peptona de
caseina, concentracion de glucosa, concentracion de
NaCl y concentracion de L-asparagina. Los distintos
factores se prrobaron en 2 niveles, alto y bajo,
basandose en un disefio estadistico Plackett-Burman.

Resultados.
Tabla 1. Respuestas observadas y predichas para los
experimentos realizados utilizando el disefio de Plackett-Burman.
Corrida Predicho Obervado

1 11.91 11.78

2 5.87 6.00

3 21.91 22.05

4 18.25 18.39

5 17.84 17.71

6 16.66 16.80

7 14.88 14.75

8 18.06 17.93
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Fig 1. Diagrama de Pareto Estandarizado para la actividad
enzimatica.
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Fig 2. Gréfica de efectos principales para la actividad enzimatica.

De acuerdo con el diagrama de Pareto, de los 7
factores evaluados 6 resultaron ser significativos
sobre la actividad enzimatica; la agitacion, la
concentracion del hidrolizado de caseina y el cloruro
de sodio afectan positivamente. Sin embargo, la
grafica de los efectos principales para la actividad
indica que la glucosa, el tamafio de indculo, la
agitacion y la L-asparagina son los factores mas
relevantes.
Conclusiones. De los resultados del disefio
experimental y su analisis se encontraron como
factores relevantes los ya sefialados, por ello seran
los que se incluyan en el disefio compuesto central
para encontrar las mejores condiciones de cultivo
para la obtencion de L-asparaginasa.
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