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Introducción. La producción de levano está 
determinada por las condiciones de fermentación como 
la temperatura y el tiempo, ambas variables son 
fundamentales para el metabolismo de los 
microorganismos y pueden ayudar a mejorar los 
rendimientos y la calidad, así como también al diseño 
eficiente y rentable de procesos (1). El levano es un 
exopolisacárido formado por unidades repetidas de 
fructosa unidas por enlaces β-(2,6) en la cadena 
principal y ramificaciones a través de enlaces β-(2,1) 
(2). El levano puede ser aplicado industrialmente como 
humectante, emulsionante, edulcorante, prebiótico, 
entre otros (3). 
El objetivo del presente trabajo fue evaluar el efecto de 
la temperatura sobre la producción de levano de la 
levadura autóctona Suhomyces kilbournensis 
mediante fermentación sumergida (FSm).  
 
Metodología. La producción de levano se realizó en 
frascos de geometría uniforme con capacidad de 170 
mL usando sacarosa comercial (40 g/L) como fuente 
de carbono y peptona (7.5 g/L) como fuente de 
nitrógeno, las muestras se incubaron por 12 h a 150 
rpm y 25, 30 y 35 °C en pH 6.5, tomando muestras cada 
3 h. El caldo de fermentación fue centrifugado a 15,000 
rpm por 15 minutos y el levano fue precipitado del 
sobrenadante llevando a ebullición y posteriormente 
utilizando KOH, CaCl2 y etanol frío. La biomasa y el 
levano fueron liofilizados y pesados para determinar los 
rendimientos (3). 
 
Resultados. Como se puede observar en la Fig. 1, 
Suhomyces kilbournensis fue capaz de producir levano 
a diferentes temperaturas. La máxima producción de 
levano fue observada a las 6 h para las tres 
temperaturas evaluadas. Sin embargo, el máximo 
rendimiento fue a 30 °C (993 mg/mL). De acuerdo a la 
literatura, los rendimientos máximos de levano 
reportados utilizando la levadura recombinada Pichia 
pastoris con Bacillus subtilis y la levadura 
recombinante S. cerevisae con Rahnella aquatilis son 
8.62 g/L en 288 h a 28 °C y 76 g/L en 24 h a 30 °C 
respectivamente (2,4). Por otra parte, se reportan 

temperaturas óptimas para la polimerización de levano 
entre 30 y 37 °C con B. subtilis (5). Los rendimientos 
obtenidos en el presente trabajo demuestran la 
importancia de establecer las condiciones de 
fermentación para la producción de levano. 

 
Fig. 1. Cinética de producción de levano en FSm por Suhomyces 
kilbournensis. 
 

Conclusiones. La temperatura tiene un impacto 
significativo en el tiempo de producción de levano por 
S. kilbournensis en un sistema de fermentación 
sumergida alcanzando su máximo rendimiento en un 
periodo corto de tiempo. A partir de esto, se pueden 
optimizar las condiciones de fermentación con las 
fuentes de sacarosa y nitrógeno para la producción 
eficiente de levano. 
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