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Introducción. Los quitooligosacáridos (COS) son 
oligómeros de quitina hidrosolubles constituidos por 
moléculas de N-acetlglucosamina (GlcNAc) con un 
grado de polimerización (DP) menor a 20 (1, 2). Entre 
sus actividades biológicas destacan sus efectos 
antimicrobianos, antitumorales, antioxidantes, además 
de ser utilizados como alimentos funcionales y 
nutracéuticos. Una alternativa para la síntesis de COS 
es mediante la degradación enzimática empleando 
quitinasas, ya que se pueden obtener cadenas con 
diferentes DPs de un modo más amigable con el 
ambiente (1, 3).  
Esta investigación tiene el propósito de sintetizar e 
identificar los productos de la degradación del sustrato 
quitina azure a través de una quitinasa de fruto de 
papaya Maradol. 
 
Metodología. La enzima se extrajo del fruto maduro de 
papaya Maradol y se purificó por cromatografía de 
intercambio catiónico carboximetil-Sepharose. Se 
determinó la actividad de la enzima pura utilizando el 
sustrato quitina azure (QA), a distintos tiempos de 
reacción: 2, 4, 6, 12 y 24 h, cuantificando la 
absorbancia a 550 nm (A550) (4). Los productos de 
reacción se identificaron por cromatografía en placa 
fina (TLC) (5) (Fig. 2). 
 
Resultados. Se purificó una quitinasa funcional por 
una sola cromatografía de intercambio catiónico. A 
partir de las primeras 2 h la enzima mostró actividad 
frente a la QA, la cual fue aumentando 
progresivamente respecto al tiempo (Fig. 1). El 
principal producto de reacción obtenido por hidrólisis 
de quitina azure fue quitotriosa (GlcNAc)3, que 
comenzó a identificarse desde las 2 h y fue 
incrementando su concentración conforme aumentó el 
tiempo, alcanzando una máxima intensidad a las 24 h; 
además, se observó un barrido entre el DP3 al DP1, lo 
que sugiere la presencia de COS con grado de 
polimerización menor como quitobiosa (GlcNAc)2 y 
GlcNAc, aunque en concentraciones más bajas (Fig. 
2). 

 
Fig. 1. Actividad enzimática de la quitinasa de papaya a diferentes 

tiempos de reacción usando como sustrato QA. 

Fig. 2. TLC de COS producidos por la quitinasa de papaya 

Maradol sobre QA. Estándares: DP1 (GlcNAc), DP2 (GlcNAc)2 y 

DP3 (GlcNAc)3; control negativo: QA; productos de reacción (2, 4, 

6, 12, 24 h). 

 

Conclusiones. La quitinasa de papaya Maradol es 
capaz de hidrolizar QA y generar COS de bajo grado 
de polimerización, principalmente GlcNAc3 o 
quitotriosa, por lo tanto, se deduce que es una 
endoquitinasa. 
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