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Introducciéon. Las aflatoxinas son metabolitos Resultados. En la figura 1 se presenta a actividad

secundarios producidos principalmente por el hongo
Aspergillus flavus. A nivel mundial, estos metabolitos
se encuentran dentro del grupo de sustancias naturales
de mayor peligro debido a que son altamente
carcinogénicos. La falta de implementacion de
medidas de regulacion y desintoxicacion de alimentos
por la presencia de aflatoxinas ha generado una
preocupacion en la seguridad alimentaria de muchos
productos horticolas, del mismo modo, ha afectado la
calidad de semillas/granos lo cual provoca un declive
en el comercio internacional (1). Las estrategias
biolégicas de desintoxicacion son prometedoras
puesto que se estima que son mas econdémicas y
respetuosas con los ecosistemas en comparacion con
alternativas fisicoquimicas (2). P. ostreatus es
considerado un hongo de pudricion blanca modelo que
sintetiza diversas enzimas ligninoliticas. Estas enzimas
son extracelulares e inespecificas que tienen la
capacidad de degradar compuestos peligrosos,
incluyendo aflatoxinas (3). Es por ello que el objetivo
de este estudio fue examinar la participacion de
enzimas oxidasas de P. ostreatus para degradar AFB1
en un co-cultivo con A. flavus

Metodologia. Se analizaron fermentaciones en co-
cultivo (P. ostreatus vs A. flavus) de las cuales se
estudio la produccion de aflatoxina Bi1 (AFB1) por
cromatografia de capa fina (TLC) (4) y se determind la
actividad enzimética (MnP, VP, Lac, DyP) (5). Los
controles fueron los hongos crecidos de manera
independiente.
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enzimatica, DyP presenté mayor actividad en ambos
ensayos, obteniendo valores de 352 U/L en basal y co-
cultivo 800 U/L.
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Fig. 1. Actividad enzimatica. a) Co-cultivo (P. ostresatus vs A.
flavus), b) Fermentacion basal (P. ostreatus)

En la figura 2 se muestra la presencia de AFB1 en TLC
durante la fermentacion basal de A. flavus, mientras
gue en co-cultivo no se detectdé durante la
fermentacion.
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Fig. 2. Presencia de AFB; en placa de TLC. a) Fermentacion basal
A. flavus, b) Co-cultivo

*nm

Conclusiones. Las enzimas Lac y DyP en co-cultivo
fueron las que mostraron mayor actividad, lo que
indicaria su participacion en la oxidacion de AFB:.
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