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Introducción. La producción de tomate (solanum 
lycopersicum L.) es una de las principales actividades 
productivas de México y producto de exportación, 
principalmente a Estados Unidos, país exigente en 
calidad, lo que representa un reto para las empresas 
productoras (1). Por otra parte, la fecha de maduración 
de los frutos del tomate es un factor importante para 
definir el precio de estos frutos en el mercado. Los 
frutos de las variedades de tomate de maduración ultra 
temprana y temprana (60-75 días después de siembra) 
que tengan una  buena calidad tienen un precio más 
alto ya que se cosechan en fechas de escasez del 
producto (2). Debido a la presencia de patógenos tales 
como: el Tomato yellow leaf curl virus (TYLCV), el 
Tomato spotted wild virus (TSWV) y el Fusarium 
oxysporum f. sp. lycopercisi (Fol) en los campos, los 
agricultores utilizan cultivares resistentes para 
controlar estos patógenos y mantener la calidad. Sin 
embargo, se ha observado reducciones en producción 
y calidad de los frutos de tomate asociadas a la 
introducción de diferentes genes de resistencia a 
diversos patógenos en este cultivo (3).  

La presente investigación consiste en seleccionar 
cultivares de tomate de buena calidad resistentes a 
patógenos. 
 
Metodología. Se evaluó la calidad tanto los factores 
externos (firmeza, color externo) como los internos 
(color interno, sólidos solubles totales, pH y acidez 
titulable) de los frutos de tomate con presencia de  
genes de resistencia a los patógenos mencionados 
arriba, en tres fechas de maduración, con el fin de 
seleccionar los  materiales de maduración temprana 
que mantengan la calidad de los frutos. 
 
Resultados. De 10 híbridos (8 en desarrollo y 2 
comerciales) analizados, dos mostraron presencia de 
genes de resistencia a TYLCV siete de resistencias a 
TSWV y Fol raza 3, nueve de resistencia a Fol raza 2 y 
diez de resistencia a Fol raza 1(Tabla 1). Se observó 

diferencias estadisticamente significativa entre los 
atributos de calidad de los frutos de los materiales 
analizados (Firmeza, pH, acidez, color externo) 
respecto a la fecha de maduración (Tabla 2).  
 
Tabla 1. Materiales de tomate comerciales y en desarrollo 
analizados con protocolos de PCR optimizados y validados. 

 
R: resistente; S: susceptible; Ho: Homocigoto; He: Heterocigoto 
 
Tabla 2. Análisis de varianza de los parámetros de calidad de los 
híbridos comerciales y en desarrollo.  

 
 

Conclusiones. Los  materiales de tomate con genes 
de resistencia a patógenos mantienen una alta calidad 
de los frutos, identificando materiales con fechas de 
maduración temprana.  
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