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Introduccion. Las enzimas son catalizadores
biologicos de caracter proteico que actlian en un gran
nimero de reacciones bioquimicas en los organismos
vivos. Ademas de su funcién bioldgica, se utilizan para
catalizar una amplia gama de procesos de importancia
comercial y de biorremediacion. Entre las enzimas que
se utilizan con fines biotecnolégicos, destacan las
peroxidasas (EC 1.11.1.7), que pertenecen al grupo de
las oxidorreductasas y catalizan una reaccién de 6xido
reduccion donde el H202 actia como aceptor mientras
gue otro compuesto actia como donador de atomos de
H* ().

El objetivo de este trabajo fue purificar y caracterizar
nuevas enzimas con actividad peroxidasa a partir de
fuentes vegetales para aplicarlas a procesos de
biroremediacion.

Metodologia. Se obtuvieron extractos enzimaticos de
R. sativus, B. rapa, O. ficus-indica y R. sativus var.
longipinnatus que se purificaron mediante precipitacion
con sulfato de amonio, cromatografia de exclusién
molecular y de intercambio anidnico. La actividad
peroxidasa se midi6 utilizando guayacol como sustrato
(2). La fraccion con mayor actividad se caracteriz6
fisicoquimicamente y se obtuvo su perfil proteico
mediante SDS-PAGE. Una vez determinadas sus
condiciones 6ptimas se ensay6 la capacidad de las
peroxidasas para degradar colorantes y antibiéticos
betalactamicos (3).

Resultados. Se purificaron fracciones con actividad
peroxidasa de las 4 fuentes vegetales utilizadas,
obteniendo la mayor actividad especifica en la fraccién
anionica de R. sativus var. longipinnatus que se logré
purificar 36.8 veces.

El perfil proteico de esta fraccion muestra tres bandas
cercanas a los 60 kDa. Existen isoformas reportadas
para R. sativus de peso molecular cercano, pero es la
primera vez que se reportan para la variedad
longipinnatus.

Esta fraccion present6 un pH 6ptimo de 7.0 y conservo
mas del 80% de su actividad en un intervalo de pH de
6.0 a 8.0 a 180 minutos. Su temperatura 6ptima fue de
35° C y presenté afinidad por diversos compuestos
fendlicos (guayacol, pirogalol, acido cafeico y ferdlico).
Su actividad se ve incrementada en presencia de iones
metalicos como Fe3*1y 10 mMy Ca 1 mM.
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Fig. 1. SDS-PAGE de las fracciones de purificacion del extracto de
r. sativus var. longipinnatus. MPM:Marcador de Peso Molecular All
Blue (Biorad) 2:Fraccion recuperada de la precipitacion con
(NH4),S0,3: Fraccion recuperada de la cromatografia de exclusion
molecular. 4: Fraccion recuperada de la cromatografia de
intercambio aniénica.

Finalmente se comprobé la capacidad de la fraccién
purificada para degradar colorantes azoicos y se
observé la mayor actividad contra verde de
bromocresol a las 72 h a 35° C y contra rojo carminico
a las 48 h a 35° C. Respecto a la degradacién de
antibioticos, se logré una eliminacion del 90% de
ampicilina a las 120 h de reaccion a temperatura
ambiente. Esta sustancia es considerada un
contaminante no permitido en alimentos de origen
animal o aguas.

Conclusiones. Se logré purificar y caracterizar una
nueva fraccién aniénica con actividad peroxidasa
proveniente de R. sativus var. longipinnatus que es
capaz de degradar compuestos azoicos y antibiéticos
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