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Introducciéon. EI mango (Mangifera indica L.) es un fruto
tropical que se cultiva en diferentes paises del mundo con
una gran importancia comercia. En México la variedad
Manila es la que mayormente se produce y su principal

destino es el mercado nacional debido a que su vida de
anaquel es muy cortay el manejo de calidad muy delicado
Debido a la importancia econdmica de esta especie y la
susceptibilidad a almacenamiento a temperaturas bgjas existe
un gran interés en conocer las temperaturas y tiempos
Optimos de refrigeracién asi como las condiciones criticas de
almacenamiento. Estudios realizados anteriormente reportan
gue este fruto presenta los primeros sintomas de dafio por
frié (DF) en un rango de temperatura de 6 a 12°C y que un
mecanismo. Un mecanismo propuesto por Lyons (1973)
para explicar el DF en plantas susceptibles a frié sucede
mediante un evento primario en que los lipidos de las
membranas celulares forman una fase de gel-sdlido. La
transicion entre el gel-solido y el cristal-liquido se observa
como un fendmeno dependiente de la relacion tiempo—
temperatura. 234

El objetivo del presente trabajo es determinar el rango de
temperaturaen el cual ocurre d cambio de fase de cristal liquido
agel-solido en los lipidos del pericarpio de mango ManilaDF.
Metodologia. El estudio térmico de los lipidos en mango
Manila DF a una temperatura de 5° C durante 20 dias se
realizo mediante un calorimetro diferencial de barrido
Terma Andisis-TA 2910 con un sistema de enfriamiento
acoplado que utiliza gas nitrégeno a un flujo de 28 ml/min.
(DSC), usando una rampa de 5°C /min, de 40 hasta —10°C,
la cuantificacién de los acidos grasos se realizo apartir de los
esteres metilicos mediante Cromatografia de Gases— Masas.
utilizando un cromatégrafo GCD-plus Hewlett Packard
Modelo G1800B con un detector de ionizacién electrénica
usando una columna capilar Carbowax HP-20M (25 m de
longitud, 0.2 mm de didmetro interno y 0.3 mm de espesor )
Tanto €l andlisis térmico y el de gases se realizé en mangos
DF y maduros como muestra testigo reportdndose los
resultados en base seca. Los lipidos se obtuvieron del
pedicarpio mediante el método descrito por Fiswick vy
Wright (1977).245¢

Resultados y Discusion. Los resultados obtenidos mediante
DSC para la fraccion de lipidos polares presenta 2
transiciones importantes reversibles en el rango de 20-0°C,
cuyas temperaturas iniciales (Onset point) se ubican en los
termogramas en 21.07 y 12.30°C con energias promedio de
transicion de 1.30 y 3.21 Jg, la segunda es atribuida al

cambio de fase crista-liquido a gel-sdlido en los lipidos;

parala muestra testigo no se observo ningun cambio térmico
en este rango de temperatura. La fraccién total de lipidos
presenta transiciones térmicas a temperaturas inferiores alos
—10°C con una energia de transicion de 5.995 J/g de vida a

fendmeno de solidificacion-fusion de sus componentes |os

cidos grasos encontrados en las muestras DF son los
saturados como laurico midistico pamitico y estearicos
mediante que paralas muestras testigo se encontro los acidos

grasos oleico y a- linolenico.
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Termograma de lareaccion de liquidos polares paramango DF, en
el modo de enfriamiento en que se observa dos transiciones
térmicas importantes en el rango de 0-20°C.

Conclusiones. Las transiciones observadas en los
termogramas paralos lipidos polares del pericarpio del mango
Manila DF proporcionan un evidencia hequivoca en un
cambio de fase reversible por encima de los 0°C en estos
componentes celulares las cuales son consistentes con la
temperatura en la que se observan los sintomas visuales de
dafio por frié. El punto de temperaturainicial de la exoterma
(12.07°C) coincide con los experimentos realizados
anteriormente por Hidalgo y col. (1977) ® en el fruto en el que
Se presenta un mecanismo irreversible de dafio y cuyos valores
experimental es de temperatura estan muy cerca de este punto.
El comportamiento térmico de este fruto es similar a de otras
plantas sensibles al frié en las que latemperatura de transicién
de fase coincide con la perdida de integridad el fruto y la
muerte celular.
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