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Introduccién: El cocuy es una bebida obtenida de la
fermentacion y destilacion partiendo del jugo azucarado del
tallo de la planta que lleva € mismo nombreps. Se
caracteriza por poseer un ato grado alcohdlico, olor
caracteristico y sabor agradabley.

El objeto del presente trabgjo es la aplicacion de la
cromatografia de gases en el andlisis de los componentes
volatiles del destilado de cocuy (Agave cocuy) igualmente
determinar las cantidades relativas de determinados
compuestos en muestras de destilado y caracterizar los
principales en los destilados ensayados.

Metodologia: Muestras de cocuy de penca fueron obtenidas
en la zona del Estado Lara. Las diferentes etapas para la
obtencién de un mosto fermentado fueron realizadas en
forma artesanal segin los procesos artesanales. Se
obtuvieron nueve (9) muestras de destilados mediante la
tecnologia tradicional y posteriormente ensayadas por:
Cromatografia en fase gaseosa (GPC). Se empled un
Cromatografo HP 5790 con detector ionizacion de llama
Fase Carbopack B/ 6,6 % Carbowax 20M 80 — 120 mesh.
Temp. Inicid : 70°C Temp. Fina : 165 °C Hujo gas
portador (Nitrégeno) : 30 mli/min. Volumen de inyeccion: 1
micralitro.

Resultados y Discusion: Para la cuantificacion de los
alcoholes se uso Patrones de 11 alcoholes ( 50 a 500 ppm)
Acetaldehido, Acetal, Isobutanol. Metanol, Alcohol
Ispamilico, Acetona, Acetato isoamilico, |sopropanol,
Acetato de etilo y Propanol. Las figs. 1, 2 y 3 muestran los
resultados obtenidos de 3 muestras analizadas.
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Conclusiones: Presencia de etanol en todas las muestras
analizadas. Ademas se observa presencia de; Acetaldehido,
metanol, propanol, Isobutanol, Acetal, Acetato isoamilico.
Los cromatogramas obtenidos indican potencialidad del
método, para identificacion de los alcoholes. |gualmente se
observa una Clara discrepancia en los contenidos de metanol
en las muestras analizadas.
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