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Introduccién. El sotol es una bebida
alcohdlica muy apreciada desde hace
mas de 800 afos. Fue inventada por las
tribus Tarahumaras, y Anazasis. Al igual
que el tequila, es una variedad de
mezcal. Se obtiene de una planta
lamada sereque (Dasylirion spp), que
solo crece en el desierto Chihuahuense y
comprende alrededor de 20 especies
resistentes a sequia y temperaturas
extremas. La elaboracién de la bebida,
se realiza en vinatas principalmente, sin
normas de calidad adecuadas para su
comercializaciéon en gran escala. En
base a lo anterior, se hizo necesario
establecer una vinculacibn entre
productores e investigadores para la
aplicacion de los conocimientos hacia la
modernizacion de la produccion del
sotol y la generacibn de nuevas
alternativas de alto valor agregado y de
esta forma, determinar las caracteristicas
distintivas del producto para el
establecimiento de la Norma Oficial y su
posterior proteccién a través de su
registro como Denominacidén de origen.

Metodologia. Con la finalidad de ligar los
aspectos limitantes del proceso, desde la
conservacion y explotacion del Dasylirion
spp, hasta la produccién de la bebida, y
la comercializacidn, se realizaron mesas

de trabajo con productores,
investigadores y representantes de
gobierno, los cuales definieron los

problemas de mayor impacto y que
requerian de una pronta solucion.

Resultados y Discusidon. Se analizaron un
conjunto de necesidades desde el punto
de vista de asesoria legal, mercado,
apoyos financieros y sobre todo, perfiles
de problemas que inciden directamente
en soluciones a través de investigacion
como: cultivo de plantas, mejoras y
asesoria técnica en procesos de

produccion, establecimiento de
estdndares de calidad, reduccién del
impacto ambiental por explotaciéon
irracional del Dasylirion spp., desarrollo de
infraestructura industrial de
transformacién, generacibn de nuevos
productos, capacitacion y formaciéon de
recursos humanos especializados. Todo lo
anterior, se agrup6 en cuatro perfiles de
proyecto que se definieron de forma
prioritaria.  como: “Denominacion de
Origen (proceso industrial); Produccién
de Planta y Manejo del Cultivo;
Comercializacion y Mercado; y
Poblaciones Naturales”

Conclusiones. El perfil mas relevante es la
estandarizacion de los procesos Yy
productos para el establecimiento de
una norma aplicable al sotol.
Aprovechando racionalmente el recurso,
conservando la biodiversidad y
estableciendo posteriormente el cultivo
intensivo, utilizando técnicas de
propagacién garantizando en un futuro
la reforestacion.

Finalmente, se definieron las estrategias
para facilitar la comercializacién a través
del disefio de imagen, publicidad y la
capacitacidon de los productores para
que se optimicen todos los pasos
involucrados; desde la recoleccién,
hasta la fermentaciéon, controlando sus
parametros distintivos como:
temperatura, pH, cultivos microbianos; y
la destilacion para la preservacion de
aromas y compuestos que le dan cuerpo
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