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Introducción. La levadura Saccharomyces cerevisiae ha 
demostrado tener efectos como probiótico en ganado 
lechero. La hipótesis más apoyada en la actualidad sobre la 
manera que actuan los extractos de cultivos fúngicos en la 
digestión ruminal, es que estos extractos contienen 
metabolitos que estimulan el crecimiento de microorganismos 
ruminales mejorando la digestión de forrajes (1). En esta 
investigación se realizó un análisis bioquímico y un 
fraccionamiento de los extractos de Saccharomyces 
cerevisiae que estimulan el crecimiento de bacterias de 
origen ruminal que se relacionan con la degradación de fibra 
detergente neutro en el rumen. 
 
Metodología. A un extracto de Saccharomyces cerevisiae se 
le realizó una ultrafiltración con una separación nominal <30 
kDa y posteriormente una  cromatografia de exclusión 
molecular en Sephadex G-50 con un amortiguador de fosfatos 
(pH = 7), para  estimar el peso molecular de los componentes 
probióticos. Las fracciones fueron analizadas por 
espectrofotometría ultravioleta a 254 nm y se les detectó la 
actividad probiótica mediante un bioensayo microbiano (2). 
Además se les determinó proteína, carbohidratos y actividad 
proteolítica. A  la fracción con actividad probiótica se le 
realizó un espectro infrarrojo. 
 
Resultados y Discusión.  

Figura 1.  Análisis bioquímico de las fracciones obtenidas en 
Sephadex.   

 
Como se observa en la Figura 1., solamente  las fracciones 
que corresponden al pico se le detectó proteína. No se 
detectó azucares totales, ni actividad proteolítica en todas las 
fracciones obtenidas en los cromatogramas. La fracción que 
representa el pico tuvo un peso molecular de 4.0 ± 0.45 kDa.   
 
Tabla 1.  Efecto de la fracción con peso molecular de 4 kDa en 
produccióm de proteína y actividad carboximetilcelulolítica 
(CMCica) en un cultivo mixto de bacterias anaerobias de 
origen ruminal. 

 Proteína CMCica 
 Incremento en (%) 
Fracción 4 kDa 114 140 

 
Como se observa en la Tabla 1. Esta fracción (4 kDa) estimula 
a las bacterias con actividad de CMCica en el bioensayo 
microbiano en forma significativa (P<0.05). 
 
El espectro infrarrojo fue realizado con la fracción de 4 kDa. 
Se  le  detectó  grupos  funcionales (OH, NH,  C=O y   H-N-H) 
que son característicos de los factores de crecimiento de tipo 
peptídico (3). 
 
Conclusiones Los resultados sugieren que la fracción activa 
con efecto probiótico contenida en los extractos de 
Saccharomyces cerevisiae fueron polipéptidos de pesos 
moleculares de 4 kDa.  
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