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Introduccion: En el secado sobre tambor rotatorio, el
nimero de parametros que tiene influencia sobre el proceso
y las interacciones entre ellos 1o hacen un sistema complejo,
dificil de modelar y controlar. Se han probado diferentes
modelos que describen el comportamiento de las variables
en este sistema: Un modelo dinamico mixto (1); un modelo
dinamico empirico (2); y un control clasico proporcional
integral (PlI) para mantener constante el contenido de
humedad final de un producto secado (3). Este ultimo utilizé
como variable de control la velocidad de rotacion del
cilindro (Vrc) sobre la humedad del producto, demostrando
tener buen control sobre la humedad final del producto.
Entre las técnicas avanzadas de control se encuentra el
empleo de la ldgica difusa, la cua es una aternativa de
solucion de procesos complejos, ya que es capaz de absorber
las incertidumbres de los pardmetros dinamicos que
gobiernen el proceso de secado sobre tambor rotatorio.

El objetivo de este trabajo fue desarrollar un algoritmo de
control basado en 14gica difusa para regular las variables de
estado de un secador de tambor rotatorio dentro de los
limites convenientes, con el fin de obtener un producto
homogéneo y con una humedad deseada.

Metodologia: Se utiliz6 la siguiente serie de ecuaciones
diferenciales pararepresentar ladinamicadel proceso :
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El sistema de ecuaciones fue resuelto utilizando el método
de Runge- Kutta de 40. Orden. Una vez establecido el
modelo del proceso de secado sobre tambor rotatorio, se
establecio el algoritmo de control de |6gicadifusa.
Resultados y Discusion: Se probaron 3 diferentes
arquitecturas, obteniendo mejores resultados al utilizar a la
temperatura de vapor (Tv) y velocidad de rotacion del
cilindro (Vrc) como variables de control para llevar a cabo
la simulacion de la regulacion. Los errores promedios
obtenidos fueron 0.1 kg agua/100 kg ms, ante situaciones
de cambios del sistema sin control a con control (figural) y
cambios de referencia (figura 2).
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Figura 1. Cambio del sistema sin control a con control dondelas
variablesreguladas fueron Vrcy Tv.
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Figura 2. Cambio de referencia donde las variables reguladas
fueron Vrcy Tv.

En las otras dos arquitecturas se obtuvieron errores de +0.17
kg agua/ kg ms, a ser evaluada la accién de control de
cambios del sistema sin control a con control y cambios de
referencia

Conclusiones. La utilizacion de la légica difusa como una
estrategia de control, en el proceso de secado sobre tambor
rotatorio, resulto ser satisfactoria para regular las variables
del proceso y absorber las incertidumbres de modelamiento
del mismo.
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