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Introducción. Las pectinasas son enzimas que degradan las 
sustancias pécticas y son utilizadas en la industria 
alimentaria, principalmente en el procesamiento de frutas y 
vegetales(1). En estudios previos se llevó a cabo la fusión de 
protoplastos entre Aspergillus sp. CH-Y-1043 y A. flavipes  
para obtener híbridos con mayores niveles de actividad 
pectinolítica o que presentaran diferentes perfiles de 
pectinasas(2). 
El objetivo de este trabajo fue comparar los niveles y perfiles 
de las actividades endo y exopectinsas, pectinaliasas y 
pectinaesterasas producidas por los híbridos y la cepa 
parental en desechos agroindustriales, a fin de establecer las 
diferencias fenotípicas producidas como resultado de la 
recombinación genética por fusión de protoplastos.  
 
Metodología. Se usó un medio con sales y cáscara de limón 
o maracuyá 1%  como fuente de carbono a 37°C, pH 4.0 y 
200 rpm. La actividad exopectinasa se determinó por el 
método DNS(3), la endopectinasa por viscosimetría, la 
pectinaesterasa por titulación y la pectinaliasa  monitoreando 
el incremento de la absorbancia a 235 nm. La proteína 
extracelular se determinó por el método Lowry. 
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Fig. 1. Producción de endopectinasas. 
 
Resultados y Discusiones. La actividad endo-pectinasa fue 
incrementada 191% al ser crecidos en cáscara de limón. En 
cáscara de maracuyá esta actividad (fig. 1) aumento 270% y 
140% por los híbridos HL y HZ respectivamente. Las cepas 
HL y HZ también mejoraron la producción de pectinaliasas 
en cáscara de maracuyá (fig. 2). Las pectinaesterasas fueron 

sobreproducidas por los híbridos HZ y HB en ambos 
sustratos. 
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Fig. 2. Cinética de producción de pectinaliasa en cáscara de 
maracuyá 1%. 

 
Conclusiones: Se determinaron diferentes perfiles de 
actividades pectinolíticas en función del sustrato y de la 
cepa; asimismo, se identificaron algunos híbridos 
sobreproductores de las pectinasas. 
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