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Introduccion. Las proteasas son enzimas capaces de
hidrolizar enlaces peptidicos y, entre muchas de sus
funciones, regulan procesos fisiol 6gicos donde se requierala
modificacion de proteinas. La tripsina de mamiferos es una
enzima digestiva secretada como zimdégeno, forma inactiva
de la proteasa, junto con su inhibidor. Si el zimégeno se
activa innecesariamente, el inhibidor es capaz de regular la
actividad proteolitica. ElI inhibidor pancredtico bovino
(PSTI) pertenece a la famila Kazal (1), posee un peso
molecular de 6 a 8 kDa, un pl aproximado de 5y consta de
56 aminoacidos (2). Sélo se cuentan con un reporte de
inhibidores en camardn que pudieran estar relacionados con
lafuncion del PSTI (3).

El objetivo del trabajo es la caracterizacion de los
inhibidores de proteasas en € camarén Peneaus
californiensis.

Metodologia. Se utiliz6 €l hepatopancreas del camardn
como fuente proteica; este 6rgano hace las veces de higado y
pancreas en vertebrados. Se realizé una precipitacion acida
para las extraccion los inhibidores con écido tricloroacético
(3), seguida de una precipitacién por temperatura. La
fraccion soluble, donde se encuentran los inhibidores, se
concentrd por medio de sulfato de amnonio y se eliminaron
las sdles por medio de una cromatografia de exclusion
molecular. Los inbibidores fueron liofilizados. La presencia
de los inhibidores se determiné por medio de su actividad en
gel o en tubo (3). Se utiliz6 enzimas de diferentes fuentes
para determinar |a especificidad.

Resultados y Discusion. La combinacién de precipitacion
acida y térmica elimina la mayor parte de proteinas del
hepatopancreas. Las proteinas que permanecen en solucion
son de bajo peso molecular (Fig. 1). Se identificaron a
menos cuatro bandas como potenciales inhibidores. Se
utilizé tripsina bovina, porcina, bacalao y de camar6n para
los ensayos de especificidad. Solamente se detectd
inhibicion (55%) con las enzimas de fuentes marinas. La
mezcla de inhibidores es estable a pH acidos reteniendo
hasta 80% de su actividad inhibitoria (180 min, pH 2). Sin
embargo, a pH alcalinos los inhibidores pierden sus
propiedades bioldgicas. Después de ser incubada a 100°C
por 30 min éstas biomoléculas retienen 75% de su actividad.
La mayor parte de los inhibidores relacionados a funciones
de digestion de proteinas estéan formados por d menos tres
enlaces disulfuro, lo que les confiere su gran estabilidad.
Dado que la clasificacion e identidad de los inhibidores de
serin proteasas se basa en laposicion y nUmero de cisteinasy
por tanto la conexion de sus puentes disulfuro, estamos en

proceso de purificar los inhibidores encontrados y
determinar su secuencia amino terminal. Ademas de las
funciones bioldgicas que podrian tener esos inhibidores,
tienen gran potencial de uso en laindustria de los alimentos,
salud, entre otros, por su particular especificidad.

Conclusiones. Los crustéceos como € camar6n P.
californiensis poseen inhibidores cuyas caracteristicas son
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Fig. 1. Deteccion en gel de inhibidgres de camardn.

similares a los inhibidores tipo kazal por lo que se presume
gue estan relacionados con la regulacién de la digestion de
proteina.
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