CONSERVACION DE LA PULPA DE CAFE POR ENSILAJE : DEL AISLAMIENTO DE LAS

BACTERIASLACTICASA LA FACTIBILIDAD EN EL CAMPO
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La industria agricola produce muchos desechos que
aln presentan altas cantitades de compuestos tales
como proteinas, fibras y carbohidratos, que les dan
un caracter de productos con valor agregado. A
menudo, estos sub-productos son susceptibles a la
putrefacion por su caracter temporal o perecedero. El
ensilaje (técnica de conservacion por fermentacion
|actica) representa una buena manera de conservar
estos residuos hasta su utilizacién y presenta los
siguientes ventajas: proceso sencillo, inversion
minima, conservacion de la calidad nutritiva y bgja
mano de obray mantenimiento.

La pulpa es un desecho de la industria del café que
representa 40 % del total del fruto de café procesado
para la obtencion del grano verde. Este fruto por su
humedad, su alto contenido en azucares y por su
microflora enddgena se degrada muy rapidamente, |o
que representa un serio problema de contaminacion
ambiental. Ademés, esta produccién de desecho se
concentra en los 5 meses de la cosecha. Sin embargo,
este sub-producto presenta altos valores nutritivos.
En este caso, €l ensilagje puede representar una
solucién atractiva a productor para conservar el
producto involucrando bajo costo y mano de obra
hasta valorizar este desecho.

Una vez conservada, la pulpa de café se puede usar
paradiversas aplicaciones :

* produccién de hongos comestibl e (pleurotus)

* lombricultura

* alimentacion animal.

Varios ensayos con pulpa de café fresca se realizaron
en e marco del proyecto europeo BIOPULCA
(#1C18*C7970185) que demostraron que la pulpa
consistuye un producto apto al proceso de ensilgje.
Ademés de contener altos niveles de carbohidratos
(necesarios para la fermentacion léctica), el tamafio de
la pulpa de café (g2cm) permite un acceso sencillo de
las bacterias l4cticas a los nutrientes y una buena
compactacion que favorece la obtencidén de las
condiciones anaerobias de manera muy rapida. Sin

embargo, los  resultados  bioguimicos vy
microbiol6gicos sobre una docena de experimentos
demuestran el caracter variable de la calidad del
producto final.

El principio del ensilge (1) es una inhibicion de la
microflora putrefacta (hongos, levaduras,
clostridios...) por efecto combinado del pH, de la
anaerobiosis y de acidos organicos. En consecuencia,
€l processo tipico se basa en poner 10 més répido
posible el producto en anaerobiosis para favorecer la
microflora léctica (Lactobacillus, Pediococcus...).
Estos microorganismos fermentan los azucares
reductores en é&cidos lactico, acético y propionico
resultando en una bajarapida del pH avalores de 3-4.
A menudo, esta fermentacion lactica se aseguracon la
adicion de un indeulo de bacterias | acticas (10° UFClg
materiaseca) (2).

De los ensilgjes naturales de pulpa de caf€, se aislaron
150 cepas de bacterias. De esta coleccion, se
seleccionaron, se identificaron y se caracterizaron
78 cepas de bacterias | &cticas.

En este trabajo también se presentan los resultados
del efecto de varios inoculos sobre €l ensilgje de la
pulpade café anivel laboratorio.

Finalmente, se presenta la extrapolacion de la
producién del inéculo y los estudios de factibilidad de
los ensilajes de pul pa de café a escala agro-industrial.
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