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Introduccion. Aun cuando los estudios sobre lipasas
comenzaron hace aprox. 150 afios, €l primer reporte sobre la
produccién de lipasas por un hongo terméfilo Humicola
lanuginosa) data de 1972 (1). Actuamente, los trabajos
publicados referentes a este tema son escasos. Sin embargo,
dos de los aspectos mas relevantes para estudiar a
profundidad este tema son que las enzimas serian producidas
répidamente, debido a las altas velocidades metabdlicas de
los hongos termofilos, y serian ademas termoestables. Las
enzimas son producidas principalmente por fermentaciones
en medios liquidos (FL) o sélidos (FMS). Sin embargo, a
menudo es admitido que usando la FMS se pueden obtener
productividades més elevadas de enzimas (2). Para confirmar
lo anterior, una serie de experimentos fueron llevados a cabo
para comparar la produccion de lipasas de 23 hongos
termdfilos y 8 hongos termotol erantes utilizando condiciones
similares en ambos tipos de cultivo (FMSy FL).

M etodologia. Hongos terméfilos: Colecciones CBS e IRD: Rh.
pusillus (21), Rh. microsporus (8) y Rh. miehei (2). Medio de
cultivo (g/l): Bactopeptona, 50; Glucosa, 20; KH,PO,, 1;
NaNO;, 1; MgSO,. Descripcion del dispositivo de FMS(3).
Condiciones de cultivo en FMS Materia himeda por
columna, 30g; in6culo, 5X10° esporassml de medio
impregnado; temperatura de incubacion, 47°C; humedad,
75%; pH inicia, 5.4. Condiciones de cultivo en FL: Matraces
(250 ml) conteniendo 70 ml de medio de cultivo fueron

inoculados e incubados en agitacién (110 RPM). Técnicas
analiticas: Glucosa, proteina y lipasas fueron medidas de
acuerdo a las ténicas propuestas por: Miller (1959), Bradford
(1976) y Cordovacet al. (1998) (4).

Resultados y discusién. Inicialmente se llevaron a cabo
cinéticas de consumo de sustratos y biosintesis de
productos para algunos hongos representativos de las
especies estudiadas, tanto en FMS como en FL. En los dos
tipos de cultivo, se encontrd6 una correlacion entre la
produccién de lipasas, con la produccion de proteinasy CO,,
con el consumo de glucosay O, y con €l aumento de pH

(Fig. 1). En FMS, se encontrd un tiempo de cultivo corto para
alcanzar la maxima produccién de lipasas (12h), siendo €l

mismo para las tres especies de hongos termdfilos
estudiadas. Por otro lado, en FL, el tiempo de cultivo para
alcanzar la maxima produccion de lipasas fue mucho mas
largo y variable para cada especie, siendo de 120h para Rh.
pusillusy Rh. miehei, y de 70h para Rh. microsporus
También, la produccion de lipasas fue variable para cada

cepa y para cada tipo de cultivo. En FL, las cepas de Rh.
pusillus produjeron en promedio 0.1 U/ml. Entre las cepas de
Rh. microsporus, Unicamente la cepa 13a sintetizo las lipasas
a concentraciones importantes (5.7 U/ml). En el caso de las
cepas de Rh. miehei, no presentaron biosintesis de laenzima.
Por otro lado, en FMS, las cepas de Rh. pusillus produjeron
en promedio 1.3 U/ml de medio absorbido. Entre las cepas de
Rh. microsporus, Gnicamente la cepa 13a produjo lipasas
(2U/ml). Sorpredentemente, las cepas de Rh. miehei,
sintetizaron hasta 21 U/ml en promedio en este tipo de
cultivo.
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Fig. 1 Cultivo de Rh. pusillus (cepa 8a) en medios liquido
(izquierda) y solido (derecha). Cinéticas de crecimiento e ), de
sintesis de lipasas (s ) y proteinas (-), de consumo de glucosa (e )

Conclusiones. Este estudio muestra que la biosintesis de
lipasas es diferente para cada tipo de cultivo y que las
productividades en lipasas son mucho mas elevadas en FMS.
Ademés, cabe sefialar que las lipasas producidas en FL son
principalmente intracelulares (hasta en un 90%), en tanto que
en FM S son extracelulares.
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