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Introduccion. El crecimiento y la actividad metabolica de
muchos microorganismos se ven afectados por fuertes
concentraciones de sustrato. La concentracion inicial de
glucosa puede ejercer un efecto bien marcado sobre le
orientacion del metabolismo celular y convertirse en un
fuerte inhibidor a altas concentraciones, ya que esta puede
estar relacionada a la sobreproduccion de metabolitos como
esel caso del etanol y el acido acetico los cuales inducen un
efecto negativo a ciertas concentraciones. Las levaduras del
genero Brettanomyces son conocidas como contaminantes en
fermentacion alcoholica (vinos y etanol) y como productoras
de acido acetico dependiendo de las condiciones de cultivo.

El objetivo de este trabajo es el de evaluar la resistencia de
Bretanomyces bruxellensis a las altas concentraciones de
glucosa y su efecto sobre las velocidades de crecimiento,

consumo y produccion de etanol.

Metodologia. Brettanomyces bruxellensis fue cultivada en
1.4 Lde medio sintético (1) en un fermentador “Setric type
SET2", a temperatura constante (30°C), pH inicia 4.0, 250
rpm y 43 mgO2/Ih. La concentracion de glucosa inicia se
vario de 50 a 214 g/l. La concentracion de biomasa, etanol,

glucosay ac. acetico por HPLC y segin (1).

Resultados y Discusion. En términos de velocidades
especificas de crecimiento (max) y el consumo de glucosa
(fig.1) podemos observar que la variacion de la tasa
especifica de crecimiento frmax) entre un intervalo de 50 a
138 g/l es muy pequefia, ya que su valor fluctua entre 0.32-
034h*. A partir de 168 g/l esta tasa especifica comienza a
disminuir a medida que la concentracion inicia de sustrato
aumenta. De la misma manera este comportamiento se
observa en el consumo de glucosa, ya que esta es
completamente consumida hasta 138 g/l y a partir de 165 g/l

se observa un efecto de inhibicion y esta se incrementa a
medida que la concentracion inicial de glucosa aumenta. Con
el fin de apreciar con mas claridad este efecto de inhibicion,

se calculo el porcentage de inhibicion relativo a partir de las
velocidades medias de produccion de etanol y biomasa
(fig.2). Podemos observar claramente que la inhibicion es

mas marcada sobre la actividad de sintesis celular que sobre
la actividad de produccion de etanol, ya que a una
concentracion inicial de glucosa de 93 g/l no hay efecto de
inhibicion y sobre la biomasa si lo hay (16 %) y esta
inhibicion aumenta de manera lineal en ambos casos. Estos
resultados son congruentes con |os resultados obtenidos por
Strehaiano (1984) sobre tres cepas de levadura de S
cerevisiae, donde los paremetros cineticos de esta levadura
son fuertemente ligados a la concentracion de glucosa
inicia..
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Fig.1 Influencia de la conc. inicia de glucosa sobre nmax y sobre e
consumo de glucosa.
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Fig.2.Porcentaje de inhibicién de la conc. de glucosainicia sobrela
veloc. de produccion de etanol y biomasa.

Conclusion. Bajo las condiciones experimentales provadas
los resultados mostraron un efecto inhibitorio sobre las
velocidades de produccion, de consumo y de biomasa a
medida que la concentracion inicial de glucosa aumenta por
arriba de 135 g/l. Se muestra también que Brettanomyces es
mas sencible a la concentracién inicial de glucosa que S
cerevisiae ya que esta ultima es capaz de consumir
completamente este sustrato hasta 190 g/l sin sufrir ningun
efecto inhibitorio. Es posible que al efecto inhibitorio
observado en Brettanomyces, se sume el etanol producido (54
g/l) y el ac. acético (2.4 g/l).
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