PRODUCCION DE GLUCOSIDASAS POR Aspergillus niger 10 SOBRE HOLLEJO DE UVA POR
FERMENTACION EN MEDIO SOLIDO
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Introduccién El papel que desempefian 1os monoterpenos en el
desarrollo del aromay sabor en jugos de uvas y vinos esta bien
establecido (1). La hidrdlisis de estos glucdsidos aumenta el
sabor en vinos y jugos de frutas; estudios recientes dan
evidencia considerable en el uso de enzimas exdgenas en la
manufactura del vino (2). Entre Los productos microbianos en
mercados internacionales y nacionales, las enzimas ocupan un
lugar importante dado su valor comercial. La produccion de
enzimas através de procesos de fermentacion en medio sblido
(FMS) se realiza principalmente en Jap6n y otros paises
orientales, siendo estos paises los que cubren en mayor
proporcién el mercado productor de enzimas(3).

El objetivo de este trabajo es obtener un medio de cultivo para
la produccién de glucosidasas por fermentacion solida

M etodologia El microorganismo utilizado fue Aspergillus niger
10 (ORSTOM, Francia). Para la FMS se usd hollgjo de uva
(Freixenet, Cadereita, Qro). Los experimentos se llevaron acabo
en columnas de vidrio a 30°C y aireacion de 60 ml/min, durante
48h. Para la obtencién del extracto crudo enzimatico se peso €l
contenido de las columnas y se adiciond buffer citrato-fosfato
0.1M pH 5.6 en una proporcion 1:1 se prensd a 2000 psi. Se
determiné la actividad enzimatica usando los métodos
reportados en (4), definiendo una unidad de actividad
enzimatica como la cantidad de enzima necesaria para liberar un
mmol de Paranitrofenol (PNP) por minuto bgjo las condiciones
de ensayo. L os medios de cultivo usados se muestran en latabla
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Tabla 1. Medios de cultivo parala produccion de glucosidasas por
Aspergillus niger 10

nitrégeno organica increment6 la actividad 10.7
veces después de 164 horas de fermentacion.
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Figura 1 Produccion de glucosidasas por FMS con
Aspergillus niger 10.
Donde: gluco= a-D-glucopiranosidasa, rhamno= a-L-

ramnosidasa y ara= a-L-arabinofuranosidasa.

C/N Componente (mg/g de hollejo seco)
(NH4)220s (NH4):HPQ; KH.PO, MgCl,*6H.0 Peptona
23 3 15 0.03 0.03 -
158 258 95 0.03 0.03 -
10 - - 8.73 8.73 20.39

Resultados y Discusion. Para los medios de cultivo probados
se observd un incremento en la actividad de las glucosidasas
cuando se uso una fuente de nitrégeno organica y unarelacién
carbono nitrégeno baja. En la figura 1 s6lo se muestran las
cinéticas de produccion de glucosidasas para los medios
denominados como C/N 15.8 y C/N 10 los cuaes mostraron una
mayor actividad enzimética. Se observéd que la actividad a-L-
arabinofuranosidasa se incremento 4.6 veces a utilizar fuente de
nitrogeno organica y C/N10. Resultados similares fueron
reportados (5) para la produccion de b-apiosidasa con A. niger
por fermentacion sumergida, donde el cambio a una fuente de

Conclusiones El uso de una fuente de carbono de
origen orgénico y unarelacion C/N 10 incrementan la
producci6n de glucosidasas.
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