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Introducción. La mayoría de las  peroxidasas de plantas son 
glicoproteínas, donde la porción glicosídica  contribuye  hasta 
con un 26% del peso molecular total. Normalmente los 
oligosacáridos están unidos por enlace N-glicosídico a la 
cadena polipeptídica (1). Los carbohidratos en unión covalente 
con la proteína pueden tener un papel fundamental en la 
modulación de las propiedades fisicoquímicas y actividad 
biológica. Aún cuando la naturaleza glicoproteica de las 
peroxidasas de plantas ya es conocida, muy poco se sabe de la 
funcionalidad  de los carbohidratos unidos a ellas. 
En este trabajo se investigó la posible función de las cadenas 
de carbohidratos unidos covalentemente a una  isoperoxidasa 
de nabo. 
Metodología. La peroxidasa se purifícó mediante precipitación 
con acetona, cromatografías de intercambio aniónico y de 
hidrofobicidad (2). La actividad de peroxidasa se determinó 
utilizando ABTS como cromógeno (3). Los  carbohidratos 
unidos a la cadena polipeptídica se eliminaron por oxidación 
con metaperyodato de sodio. El efecto de la eliminación de 
carbohidratos se determinó evaluando los cambios en 
estabilidad contra factores como temperatura, proteasas, 
peróxido de hidrógeno y constantes cinéticas. El efecto en la 
estructura secundaria se evaluó usando un equipo Jasco J-715 
de dicrosimo circular. 
Resultados y Discusión. El tratamiento con peryodato redujo 
sustancialmente la actividad de la enzima, alcanzando un 
máximo de pérdida de actividad de 40% a las 6 h. Esto sugiere 
que la cadena intacta de carbohidratos es necesaria para la 
actividad enzimática. La peroxidasa nativa fue resistente al 
ataque de proteasas después de 6 h de incubación, mientras que 
la enzima desglicosilada después de someterla al mismo 
tratamiento, mostró una pérdida de la actividad retenida 
después de la desglicosilación del 70%. La velocidad de 
inactivación térmica fue mayor en la enzima desglicosilada que 
en la enzima nativa (Fig. 1). La eliminación de los 
carbohidratos resultó en una inhibición por peróxido de 
hidrógeno a concentraciones más bajas en la enzima 
desglicosilada que en la nativa, El valor de Km para la enzima 
desglicosilada fue más bajo (50 µM) que el de la enzima nativa 
(76 µM), indicando que la remoción de los carbohidratos 
facilita el acceso del sustrato al sitio activo de la enzima. La 
eliminación de los carbohidratos no produjo modificaciones en 
la estructura secundaria determinada por dicroismo circular 
(Fig. 2). 
Conclusiones.  Aparentemente  los carbohidratos  unidos  a 
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una isoperoxidasa de nabo tienen una función protectora, 
debido a que incrementaron la estabilidad contra factores tales 
como H2O2, temperatura y proteasas, además de afectar la 
actividad catalítica interfiriendo el acceso del sustrato al sitio 
activo. 
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