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Introduccién. Hoy en dia los mono- y diglicéridos son los
agentes emulsificantes mas usados en diferentes sectores de
la industria moderna para la elaboracién de diversos
productos. Si bien, industrialmente los mono- y diglicéridos
han sido utilizados como moléculas emulsificantes, en los
ultimos afios se ha demostrado su gran utilidad como
intermediarios  sintéticos en la industria quimica.
Tradicionalmente los mono- y diglicéridos han sido
sintetizados a través de métodos quimicos energéticamente
muy costosos y no selectivos. Por estarazon, mediante estos
métodos es muy dificil sintetizar mezclas puras de mono y/o
diglicéridos. Ante estas desventajas | 0s procesos enziméticos
catalizados por lipasas son una excelente alternativa. En
estos procesos se busca aprovechar la alta selectividad de las
enzimas y su capacidad de actuar como catalizadores a
temperaturas y presiones moderadas. El objetivo es
desarrollar procesos energéticamente menos costosos y mas
selectivos. Por diversas razones, una de | as estrategias que ha
probado ser Util en diversas procesos enziméticos, ha sido el
uso de solventes organicos. Su uso en procesos catalizados
por lipasas ofrece la posibilidad de lograr medios de bagja
actividad de agua, en los que es posible favorecer las
reacciones de sintesis frente a las de hidrélisis y ademas
manipular la actividad termodinamicas de las especies que
intervienen en la reaccion, controlando de esta manera el
equilibrio termodindmico de una reaccion especifica para la
sintesis de selectivade acilglicéridos.

En este contexto, el objetivo principal de este trabajo fué
establecer las condiciones de sintesis dirigida de
acilglicéridos  especificos, mediante €l control
termodinamico del proceso. Esto se reaizd6 mediante un
sistema de glicerdlisis enzimética en mezclas de solventes
organicos. Una ventgja adicional de estos sistemas es que
permite utilizar como substratos grasas y aceites naturales, 10
cual contribuye a su valorizacion industrial

Metodologia En las reacciones de glicerdlisis enzimética
0.1 g de Lipozyme ™ fueron afiadidos a la mezcla de
reaccion con 5ml de solvente, 50mM de trioleina (0.221 g) y
100 mM de glicerol (0.96g). Las reacciones se llevaron a
cabo en tubos de 12ml con tapon rosca en un bafo
termocontrolado a 40°C. Del medio de reaccién se tomaron
500 ml de muestra parasu andlisispor TLCy HPLC.
Resultados y Discusién. Para evaluar el efecto del uso de
solventes organicos en el perfil de productos sintetizados se
probaron mezclas de diferentes proporciones de 2metil-2-

butanol en n-hexano. En la figura 1 s presenta el perfil de
productos obtenidos en el equilibrio de lareaccién.
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Figura 1influencia del medio de reaccion sobre el porcentaje de
mol es producidas de monoleinay dioleina en una reaccion de
glicerdlisis enzimatica

En esta figura podemos observar el cambio del perfil de
productos obtenidos al equilibrio como funcion de la
composicion del medio de reaccion, conforme €l porcentaje
de 2M2B en n-hexano aumenta, la concentracion de
monoglicéridos también 1o hace hasta llegar a un méximo de
65% del total de acilglicéridos presentes en la reaccién. Por
el contrario, al aumentar el porcentgje de 2M2B en n-hexano
la sintesis de diglicéridos disminuye; de manera que en €l

sistema 100% nthexano la concentracion de diglicéridos es
la maxima y representa el 63% del total de acilglicéridos en
lamezcla de reaccién.

El cambio de selectividad inducido por el cambio en la
composicion del solvente estd asociado a cambio de los
coeficientes de actividad termodinamica (9 de las
substancias que participan en la reaccién. Es decir, en

sistemas polares en presencia de 2M2B [os monoglicéridos
presentan valores de gmenores con respecto a las demas
especies presentes en el sistema, provocando que el
equilibrio se desplace hacia su sintesis. Por el contrario en
sistemas hidrofébicos (100% n-hexano) los valores de g
menores de los diglicéridos con respecto a la de los
monoglicéridos favorecen una condicion de equilibrio en la
gue lasintesis de diglicéridos predomina.

Conclusiones. En este trabajo se demostré que es posible, a
través de la manipulacion de las propiedades termodinamicas
del sistema mediante e uso de diferentes mezclas de
solventes orgéanicos, la sintesis selectiva de mono- o
diglicéridos.
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