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Introducción. Una propiedad importante de α-
quimotripsina en solución es su capacidad de 
dimerización [1, 2]. El centro lectino de la enzima le 
confiere propiedades de formar estructuras 
poliméricas. [3]. En el sistema de micelas inversas, se 
han obtenido dimeros de α-quimotripsina nativa con 
glicoproteínas (artificiales y naturales ). 
El objeto del trabajo: obtener el dímero α-
quimotripsina-peroxidasa (formado en el sistema 
micelar AOT/octano, liberación de la matríz micelar y 
subsecuente determinación de actividad enzimática.  
Metodología. El dímero de α-quimotripsina - 
peroxidasa se obtuvo en el sistema micelar formado de 
la siguiente manera: 10 ml de una solución 0.1M de 
AOT/octano agregando solución buffer TRIS-HCl 
0.1M (pH=8.5) y 50 µl de solución correspondiente de 
enzima para obtener un Wo= 16. La concentración de 
α-quimotripsina fué de 11 µM y una relación 1:1 con 
peroxidasa. El método de precipitación con acetona 
empleado en el permite obtener el preparado protéico 
en forma de "polvo" y soluble en agua, además de estar 
libre de solvente y sustancia tensoactiva [4]  
La verificación y purificación del dímero se realizó por 
cromatografía de filtración en gel (Sephacril S-100 (HR) 
y su caracterización por electrofesis en condiciones 
desnaturalizantes. La medición de actividad 
proteolítica se realizó utilizando como sustrato  ATEE 
por el método de pH-state con pH 8.0.  
Resultados y discusión.  En la Figura 1. Se aprecian 
dos picos, el primero corresponde a un PM de 68kDa y 
el segundo a 25kDa. Se corroboró la presencia de 
actividad enzimática de quimotripsina en ambos. El 
segundo pico, corresponde a la enzima nativa y el 
primero, al dímero formado. La electroforesis en 
condiciones desnaturalizantes de la fracción primera, 
corrobora la presencia en el primer pico de dos 
componentes protéicos cuyo peso molecular 
corresponde a α-quimotripsina y peroxidasa (bajo 
condiciones desnaturalizantes, el dímero se disocia en 
sus respectivos componentes). La actividad enzimática 
de α-quimotripsina del complejo resulta 30 veces 
menor que la actividad enzimática de la enzima nativa, 

esto puede explicarse por el cambio de propiedades de 
la quimotripsina, como la disminución en la cantidad 
de forma nativa (concentración de centros activos) en 
el preparado enzimático. 
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Figura 1. Cromatograma de los componentes protéicos, extraidos 
del sistema micelar, conteniendo α−quimotripsina y peroxidasa 

 
Conclusiones. En este trabajo se pudo aislar del 
sistema micelar un complejo (dímero) no covalente de  
α−quimotripsina con peroxidasa. Se comprobó que el 
dimero es capaz de sobrevivir al proceso de 
aislamiento y a la ausencia de la matriz micelar. El 
dímero se supone compacto, ya que no se destruye aún 
bajo las drásticas condiciones a las que se somete para 
su aislamiento (precipitación con acetona) y 
fraccionamiento por cromatografía en columna. 
Presentando el dímero obtenido  actividad enzimática 
paraα−quimotripsina 
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