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Introduccion. El proceso utilizado para la elaboracién de
mezcal en la region de Etucuaro, Michoacéan y en general
en todos los municipios de este estado, se realiza de
manera artesanal esto es en recipientes abiertos con
Unicamente las levaduras presentes en el medio
ambiente. Estas condiciones limitadas provocan que el
tiempo de fermentacion sea prolongado y no produzca
rendimientos altos. El proceso no se realiza en
condiciones controladas y como consecuencia se cuenta
con cultivo mixto de microorganismos presentes en la
fermentacion lo cual da por resultado la produccién de
sustancias no deseables en el producto final W Para la
caracterizacion una vez que se tienen los aislados suele
emplearse la técnica RFLP en la cual se analizan los
perfiles de restriccion mediante la comparacion de los
patrones de restriccion de diferentes regiones de la zona
ribosomal y otra técnica empleada consiste en evaluar la
capacidad que tienen distintos microorganismos para
utilizar compuestos como fuentes de carbono, nitrdgeno y
azufre mediante la utilizacién del equipo BIOLOG para
determinar el género y la especie de cada cepa. El
objetivo del presente estudio es aislar al consorcio
microbiano de los mostos de fermentacion de tres
mezcaleras asi como del mismo agave cupreata y
caracterizarlas mediante las técnicas antes mencionadas.

Metodologia. A partir de muestras de medio fermentado
tomadas a tres diferentes mezcaleras a las cuales se
denominaréon ME1, ME2 y MES3 se realiz6 una resiembra
en placa en medio YPD enriquecido. Se realizaron las
resiembras suficientes hasta obtener cultivos puros de
las levaduras. La caracterizacion molecular se llevd a
cabo mediante la técnica RFLP (Restriction Fragment
Length Polymorphisms) de las levaduras seleccionadas
). A cada cultivo puro se le realizaran ensayos
enzimaticos especificos y de asimilacién de sustratos
utilizando el equipo Biolog Systems basado en la
capacidad que tienen los diferentes microorganismos
para utilizar compuestos como fuente de carbono,
nitrégeno y azufre induciendo un cambio de color @,

Resultados. Se han logrado aislar diferentes cepas de
levaduras en medio YPD enriquecido, se encontraron
algunas bacterias y hongos que forman parte del
consorcio microbiano asociado a la fermentacién
alcohdlica para la produccion de mezcal, algunas de
ellas se muestran el figura 1.

Fig. 1. (a) Cultivos aislados de las 3 diferentes mezcaleras (b) cultivos
de bacterias aisladas(c) Micrografia (40 x) de cultivo mixto.

Conclusiones. Por medio de la técnica RFLP se
abordo la caracterizacion molecular y en combinacién
con la técnica BIOLOG se profundiza en el estudio de la
asimilacion de diferentes sustratos.
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