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Introducciéon. Algunas bacterias productoras de
bacteriocina, son: Lactococcus lactis, L. cremoris y L.
diacetylactis, productoras de la nisina, lacticina 481 vy
lactococina A. Asi como: Lactobacillus fermenti, L.
helveticus, L. acidophilus, L. plantarum, L. casei y L.
brevis, L. reuterii L. rhamnosus productoras de:
pediocina, antioninas, enterocina AS48, cirularin A,
gassericin A, reutericin 6, butirivibriocin AR10 vy
rhamnosin A (1). Las bacteriocinas son un grupo
heterogéneo con mas de 60 amino&cidos y péptidos de
moléculas elongadas con un amplio rango de peso
molecular (1,2). Por lo general estas substancias
contienen actividad antimicrobiana especifica y tienen
diferentes aplicaciones en el campo de la proteccion de
alimentos (3). El objetivo de este trabajo, fue estudiar la
influencia del medio de cultivo del Lactobacillus reuteri
ATCC 53608 para la produccién de bacteriocinas.

Metodologia. Lactobacillus reuteri ATCC 53608, fue
activada en caldo MRS durante 24h a 37°C.
Posteriormente se prepard un inoculo que sirvid para
iniciar las cinéticas en los medios MRS (Difco), YPM
(melaza) y YPF (fructano de agave), a 30g/L, y 10g/L de
KH,PO;,. Los cultivos se incubaron a 37 °C sin agitacion,
tomando muestras cada 2 horas para analizar la
produccion de bacteriocina, medir el crecimiento, analizar
el consumo de sustrato y metabolitos por HPLC. Para
determinar la presencia de la bacteriocina en los medios
de cultivo, se realiz6 la prueba del efecto inhibitorio de L.
delbruecki y L. aciddphilus, usando sensidiscos por el
método de difusion en placa (3).

Resultados. Observamos que las cinéticas de
crecimiento y consumo de sustrato de L. reuteri ATCC
53608 (fig.1), son influenciadas por el medio de cultivo,
presentando velocidades de crecimiento diferentes (MRS
0.08h", YPF 0.014h™ y YPM 0.11 h™). El consumo de
sustrato fue progresivo conforme al crecimiento, sin
embargo ninguna de las tres fuentes de carbono fue
completamente consumida. Por otro lado, los resultados
de inhibicién de L. acidophilus y L. delbruecki (fig. 2 y 3),
muestran que el extracto crudo del medio MRS a 8, 12y
18h de fermentacién, se observan halos de inhibicién de
5mm en las dos bacterias. Los extracto de bacteriocina
de 8h de fermentacién de L. reuteri ATCC 53608 en los
medios YPF y YPM, muestra un halo de inhibicién de 3y

1mm respectivamente para L. aciduphillus. Y no se
observé inhibicion en L.delbruecki
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Fig.1. Cinéticas de crecimiento y consumo de sustrato de Lactobacillus
reuteri ATCC 53608
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Fig.2 Inhibicion de L. delbruecki en MRS (A), YPF (B) y YPM (C).

Conclusiones.Lactobacillus reuteri ATCC 53608, fue
capaz de sintetizar bacteriocinas encontrando mayor
actividad inhibitoria para L. aciddphilus que para L.
delbruecki, en los extractos crudos de los medios MRS,
YPF y YPM.
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