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Introduccion. El Estado de Puebla alberga una
importante diversidad del género Jatropha (11 de las 45
especies detectadas en el Pais) siendo J. curcas la
especie mas comercial por su gran interés para producir
aceite como sustituto del diesel. Es necesario estudiar
con mayor detalle especies de Jatropha nativas del
Estado de Puebla, las cuales resisten condiciones
climéticas extremas derivadas del cambio -climatico
global. El uso de la pasta residual derivada del proceso
de extraccion del aceite es una fuente potencial de
proteina.

El objetivo de este trabajo fue estudiar el potencial
nutricional de pasta residual de las tres especies
endémicas de Jatropha.

Metodologia. Se seleccionaron 3 especies nativas del
estado sur del estado de Puebla: Jatropha: J. andrieuxii,
J. elbae y J. rzedoswkii, por su desarrollo favorable en
terrenos aridos. Una vez extraido el aceite de las semillas
de cada especie se obtuvo la pasta residual (1) y se
determind la composicién quimica nutricional: contenido
de proteina cruda, lipidos y fibra cruda de acuerdo a
métodos estandar (2).

Resultados. Los analisis quimicos nutricionales (proteina
cruda, fibra cruda, lipidos) de la pasta residual para las
tres especies estudiadas, se presentan en la tabla 1. Los
resultados muestran que los rendimientos de su
composicién quimica, son comparables o superiores a
los reportados para J. curcas (3, 4). Por otra parte, es
importante destacar que el contenido de proteinas tiene
valores similares a los reportados para otras especies,
como la soya (4, 5). Estos valores son remarcables por la
conveniencia de utilizar la pasta residual en la
alimentacion para ganado y como biofertilizante, por su
alto contenido en nitrégeno total (proteina cruda >40%),
y para la producciéon de biogas (fibra cruda + lipidos
>50%) (5). En otros paises, como la India, ya se esta
utilizando subproductos de J. curcas para enriquecer los
suelos, como un fertilizante organico, debido a su
composicién rica en minerales y proteinas.

Tabla 1. Composicién nutricional (%) de la pasta residual de las
diferentes especies de Jatropha.

Parametros Valores en % (en base seca)

J. andrieuxii® J.elbae J.rzedowskii J.curcas
Proteina cruda 40 43.4 43.4 63.8
Fibra cruda 47 41.4 42.4 9.1
Lipidos 2.7 7.9 6.9 1

a R . .
Los valores fueron determinados para la pasta residual y la cascarilla.

Conclusiones. En México existen germoplasmas Utiles
para la obtencibn de aceites vegetales (fuentes
potenciales de biodiesel) cuyos residuos son a la vez
importantes desde el punto de vista nutricional, para la
alimentacion animal fundamentalmente. Dado que estas
especies son capaces de crecer en condiciones de
disturbio y en regiones semiaridas, su aprovechamiento
representaria una nueva alternativa econdmica para
tierras marginales con condiciones de aridez.
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