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Introducción. Zymomonas mobilis es una bacteria 
anaerobia (1,2) que sólo metaboliza glucosa, fructosa y 
sacarosa a partir de la ruta de Entner-Doudoroff (1). 
Posee una alta velocidad específica de consumo de 
glucosa, soporta altas concentraciones de glucosa y de 
etanol (3). Puede crecer con 400g/L de glucosa inicial (1). 
Zymomonas mobilis crece y produce etanol en un rango 
de pH de 3.5 a 7.5 (4). En fermentación en medio líquido 
(FML) se ha reportado un pH de 5 y 3.5  al inicio y al final 
de la fermentación respectivamente (5). No hay reportes 
de fermentación en medio sólido (FMS) con Zymomonas 
mobilis sobre agrolita como soporte inerte y glucosa 
como sustrato. 
El objetivo de este trabajo es demostrar que el consumo 
de glucosa en fermentación en medio sólido utilizando 
agrolita como soporte inerte puede llevarse a cabo a 
concentraciones de 200g/L de glucosa, con mayor 
eficiencia que en FML. 
 
Metodología. Para la FMS se utilizaron viales de vidrio 
con tapa de baquelita conteniendo 300mg de agrolita y 
0.5, 0.7 y 0.9mL de medio de cultivo respectivamente que 
contiene en g/L: glucosa, 200; extracto de levadura, 10; 
(NH4)2SO4, 1; KH2PO4, 3.3; K2HPO4, 3.3; MgSO4  7H2O, 
0.5; y peptona de caseína, 5. El análisis del consumo de 
glucosa se llevó a cabo con la técnica del DNS (6) y el 
pH fue medido con un potenciómetro Conductronic pH 
120. Se corrió un control en FML de 2mL en el mismo 
tipo de reactor. El pH inicial fue 6.0 a 6.2. 
 
Resultados. En la Fig. 1 se presenta el consumo de 
glucosa por Z. mobilis en cultivos líquido y sólido a las 
48h. 
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Fig. 1. Conversión de glucosa (200g/L) por Zymomonas mobilis en 
cultivos líquido (2mL) y sólido (0.5, 0.7 y 0.9mL de medio de cultivo) 

La conversión total de glucosa en FMS a 
concentraciones iniciales de 200g/L requiere niveles de 
humedad superiores al 75% p/p. 

En la Fig. 2 se presenta el pH inicial y final de la FML y 
FMS.  
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Fig. 2. Variación del pH en función de la relación medio de 
cultivo/agrolita al final (48h) del cultivo en FML y FMS. 

En todos los casos el pH final fue superior a 4; lo que 
favorece el metabolismo de la glucosa.  

Conclusiones. La FMS de 200g/L de glucosa puede 
llevarse a cabo utilizando 0.9 mL de medio de cultivo 
inoculado sobre 300mg de agrolita, obteniendo un 96.8% 
de consumo en FMS y 98.8% en FML (control) con una 
velocidad de consumo de glucosa de 4.03 y 4.12g/L/h 
respectivamente después de 48h de incubación. El medio 
de cultivo utilizado permitió mantener al cultivo a valores 
de pH superiores a 4. 
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