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Introduccién. En las dltimas décadas se ha incrementado
el interés tanto nutricional como biotecnolégico en el
desarrollo de alimentos funcionales, los cuales contienen
principios activos que proporcionan beneficios a la salud.
Los principios activos o nutracéuticos pueden obtenerse a
partir de la fibra dietética de los vegetales, debido a sus
propiedades funcionales. Una fuente alternativa para la
obtencién de estos compuestos puede ser el nopal
(Opuntia sp) al cual se le atribuyen efectos benéficos en la
salud humana (1). El objetivo del presente trabajo fue
caracterizar el mucilago de Opuntia sp y obtener
compuestos no digeribles (CND) a partir de una hidrolisis
parcial enzimatica (HPE).

Metodologia. Se realiz6 la extracciobn y caracterizacion
(Andlisis quimico proximal, AQP), determinando humedad,
ceniza, proteina, fibra cruda y carbohidratos (AT) (2,3) al
mucilago de Opuntia sp. La HPE se llevé a cabo
empleando o-amilasa (EC 3.2.1.1) y dispersiones de
mucilago al 1% como sustrato, en funcién del tiempo de
hidrolisis y la concentracion de la enzima. Nueve
tratamientos se analizaron por cromatografia de exclusién
molecular (CEM) para determinar el perfii de CND
generado, determinando la concentracion de AT (4) a lo
largo de la elucién de la muestra.

Resultados. El rendimiento obtenido en la extraccion fue
de 19.01% (BS), rendimientos reportados en otros
estudios, en distintas variedades de Opuntia oscilan entre
9y 19% (BS)(4). Los resultados obtenidos (Tabla 1) de la
AQP del mucilago, reflejan que los carbohidratos
predominan con méas del 90% y en menor cantidad, en
orden decreciente, identificando cenizas, proteinas vy fibra
cruda respectivamente. Estudios previos, en Opuntia ficus-
indica han reportado diferencias en el contenido de
carbohidratos y un alto contenido de cenizas (5). Al
analizar los tratamientos por CEM, en el tratamiento 7
(25U1-10 min) (Fig 1) se logré la separacion de tres
fracciones oligosacaridas: OLI1 (<1500 Da) y MON (360 y
180 Da) que se presentaron en concentraciones similares
de AT (12 pg/mL) y la fracciéon de OLI2 (<500 y >1000 Da)
cercana a 16 ug/mL. Los demas tratamientos generaron
mayores cantidades de una sola fraccion.

Tabla 1. Composicién quimica proximal del mucilago extraido de Opuntia
sp (Porcentaje en base seca (BS))

COMPONENTE %
Cenizas 3.458 £ 0.233
Proteina 1.779 £ 0.107

Fibra cruda 0.099 + 0.017
Carbohidratos 94.592 + 0.810

18
16

=
E 14
B 12
E 10 OLT1 MON
g 8
H
@ 5}
§ 4 oL12
2
0 —— i
0] 5 10 15 20 25

Volumen de elucion {mL)

Figura 1. Cromatograma del mucilago de Opuntia sp posterior a la
hidrélisis enzimética parcial. Tratamiento 7 (25UI-10 min).

Conclusiones. El rendimiento de extraccién del mucilago
de OS fue comparable con el de otros autores
posicionandose en los limites superiores. El mucilago tiene
una pureza mayor del 90% (carbohidratos).Es posible
obtener un fraccionamiento del mucilago y generar
compuestos no digeribles de bajo peso molecular.
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