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Introduccion. Sonora es conocida por las condiciones
climaticas extremas que presentan varias de sus
regiones, alcanzando algunas de las temperaturas mas
altas registradas en el pais, segin el Servicio
Meteorolégico Nacional. Bajo estas condiciones es
posible encontrar microorganismos termotolerantes/
termofilos con potencial biotecnoldgico. Estas cepas y/o
sus productos (enzimas o metabolitos) pueden ser
empleados en procesos con condiciones de operacion
gue harian inviable el uso de organismos mesofilos. El
objetivo de este trabajo fue colectar cepas de
microorganismos termotolerantes y caracterizar su
produccion de cierto tipo de enzimas, pigmentos o
antibidticos.

Metodologia. Se realizaron muestreos en 11 localidades
de la planicie del desierto central sonorense,
seleccionadas de acuerdo a cartas climaticas estatales
como lugares donde se registraron las temperaturas mas
altas en afos pasados. Las muestras fueron de suelo (2
niveles) asi como de material vegetal en descomposicién
(sustrato). La recuperacion y el aislamiento de los
microorganismos fueron mediante la técnica de placa
agar(l). Se usaron medios selectivos y temperaturas de
incubacion superiores a los 40°C. Se evalué la actividad
de las enzimas: lacasa®, celulasa®, xilanasa® 'y
feruloilesterasa®, actividad antibiética contra E. coli
TOP10 y B. subtilis BIDASQ “, asi como la produccién
de carotenos totales®.

Resultados. Se obtuvieron 110 cepas (60 hongos y 50
actinomicetos) aisladas de suelo y 96 cepas de muestras
de sustrato (74 hongos y 22 actinomicetos).

Tres cepas de suelo y 3 cepas de sustrato mostraron
actividad antibiética contra E. coli, mientras que 7 cepas
de suelo y solo 1 muestra de sustrato mostré actividad
contra B. subtilis. Todas las cepas que resultaron
positivas en esta prueba fueron actinomicetos.

El andlisis de carotenos totales se realizé en aquellas
cepas que formaban colonias pigmentadas (de amarillo
hasta rojo marrén). Siete cepas de actinomicetos
presentaron valores entre 1.1 y 10.5 mg/gr de muestra,
mientras que 15 cepas de hongos mostraron valores
minimos de 0.04 mg/gr de muestra y maximos de 55.3
mg/gr. Todas las cepas evaluadas para produccion de
pigmentos fueron aisladas de sustrato.

En la Tabla 1 se presenta un resumen de las cepas que
resultaron positivas a las pruebas enzimaticas
ensayadas, en la busqueda de microorganismos que
puedan ser aplicados la produccion de biocombustibles
de segunda generacion a partir de residuos
agroindustriales

Tabla 1. Cepas termotolerantes productoras de enzimas de interés para
la degradacion de compuestos lignocelulésicos.
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Hongos (suelo) 1 0 10 1 1
Actinomicetos (suelo) 9 9 10 23 23
Hongos (sustrato) 7 13 41 8 6
Actinomiceto (sustrato) 7 8 16 4 6
Total 24 30 77 36 36

El trabajo continla hacia la identificacion de las cepas
con algun potencial biotecnolégico, asi como la
determinacion de la temperatura éptima de crecimiento
para conocer cudles son termdfilas y un estudio
comparativo contra cepas comerciales sobre su
capacidad de producir metabolitos o enzimas de interés.

Conclusiones. Se encontré una gran cantidad de
microorganismos  termotolerantes  con potencial
biotecnolégico, pese a las condiciones extremas de las
zonas de muestreo
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