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Introducciéon. El edrés de origen bidtico o abidtico afecta
los mecanismos  anttioxidantes enzimdicos 'y no
enzimiicos de las plates ocasonando entre otros
efectos, la pédida de la integridad membrand por
lipoperoxidecion. Hay reportes de que un estrés moderado
puede inducir tolerancia a un estrés mas severo (tolerancia
cruzada), d incrementar los mecanismos  antioxidantes
cdulares (1). En un trabgo anterior encontramos que la
hidrotermia (53 2C, 3 min) no indujo tolerancia cruzada &
dafio por frio en limén Persa (Citrus latifoliaTanaka) (2).

En € presente trabgjo se evdud d poshble efecto protector
dd acondicionamiento a bga temperaura en frutos de
limén Mexicano (Citrusaurantifolia S)

Metodologia. Se usd limén Mexicano, procedente de
Tecomén, Colima, & cua fue acondicionado a 13°C por
48 h y posteriormente amacenado por 20 dies a 4, 10, y
25°C. Se ddeminaon, a intevdos regulaes de
amacenamiento, diversos pardmetros indicadores de estrés
oxiddivo. La incidencia del dafio por frio se midié por d
&ea dectada de flavedo. La lipoperoxidecion de
membranas y la actividad de superdxido dismutasa (SOD)
s midieron también en d flavedo con @ kit LPO-586 de
Oxis Internationa Inc. y por € méodo de nitroazul de
tetrazolio, respectivamente (3). Y € nived de metabolitos
fermentativos en @ egpacio de cabeza de muestras de
flavedo y jugo por cromatografia de gases.

Resultados y discuson. El dafio por frio solo se manifestd
en agudlos frutos dmacenados a 4°C, presenténdose 1.9
mésincidenciaenloslimonessin acondicionar (Fig. 1).
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Fig. 1. Dafio por frio en frutos de limén ‘Mexicand’
almacenado a 4 °C , sin acondicionar (), acondicionados
().
Asmismo, los nivdes de lipoperoxidacion fueron més
atosenlosfrutossin acondicionar (Fig.2).
La actividad de superdxido dismutesa fue més devada en
los frutos dmacenados a 10°C, lo cud es congruente con
la ausencia obsavada de sintomas de dafio por frio.
Asmigno, la actividad de esta enzima en los limones sin
acondicionar y dmacenados a 4 °C fue més bga y
disminuyd durante todo €@ periodo de amacenamiento
(Fig.3).
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Fig.2. Niveles de lipoperoxidacion en frutos de limon ‘Mexicano’
sin acondicionar almacenados a 25°C (}), 10°C (?) y4°C (?).
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Estos daos soportan € mayor dafio membranad  por
lipoperoxidacion observado y los resultados de reportes previos
gue indican que los cultivares de mandarina tolerantes d dafio
por frio possen un Sstema antioxidante méas eficente en
comparacion con los cultivares susceptibles (1).
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Fig.2. Niveles de SOD en frutos de limon ‘Mexicano’ sin
acondicionar (Citrus aurantifolia S) almacenados a 25°C {),
10°C (v 4°C(?.

Respecto a metabolitos fermentativos, los niveles de
acdddehido y eanol no guardaron rdlacion con la incidencia de
dafio por frio obsarvada, y @ acetato de eilo no fue detectado en
d flavedo ni en € jugo de los frutos acondicionados y Sn
acondicionar.

Conclusiones. Los resltados de lipoperoxidacion y
pacidmente los de actividad de superdxido dismutasa
obtenidos demuestran que exite un efecto protector del
acondicionamiento a 13 °C por 48 h d dafio por frio en € limén
‘Mexicano'.
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