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Introduccion. Una de las actividades pesqueras
reconocida mundiadmente es la captura vy
comerciaizacion del camarén. Una alternativa para su
aprovechamiento es la recuperacion de la quitina. Este
material es un polimero natural de alto peso molecular,
no toxico y biodegradable (1). La quitina ha sido
utilizada como agente "quelante" para el tratamiento de
aguas residuales ya que tiene la peculiaridad de remover
sélidos en suspension y absorber metal es pesados, entre
otros usos(2). La produccion de N-acetilglucosamina
(NaGlu), el componente basico de la quitina, es muy
importante para un eficiente uso de ella. El uso de
enzimas permite una hidrélisis controlada de la quitina
bajo condiciones de trabajo suavesy con casi laausencia
de subproductos indeseables (3).

En este trabajo se llevd a cabo la evaluacion de la
cinética de crecimiento y cuantificacion de las
actividades enzimaticas y preseleccién de diferentes
medios de cultivo usados paralasintesis de quitinasas

Metodologia. La quitina coloidal usada se preparo de
acuerdo al método de Monreal y Reese (5 ). Los medios
de cultivo que se usaron contenian 3.556 % de NaCl, y
fueron ajustados a un pH inicial de 7.90 y fueron
incubados a 30 °C. A cada muestra se le determiné: pH,
densidad Optica a 360 nm, actividad proteolitica (4),
actividad quitinolitica (5)(6) y proteina extracelular (4).
Ademas se presel eccionaron diferentes medios de cultivo
haciendo unarevision bibliografica.

Resultados y discusion. En la figura 1 se presenta la
cinética de crecimiento y produccién de actividad
quitinolitica. Como se puede observar a las 28 horas de
fermentacion se logré una actividad capaz de liberar
73.71 ?g de Naglu/ml y a partir de este momento se
presenta una disminucion de actividad, este evento
coincide con un incremento en la produccion de la
actividad proteolitica, dato no presentado. En la grafica 2
se muestran los resultados obtenidos a evaluar la
capacidad de para producir actividad quitinolitica usando
medios de cultivo reportados por otros autores en |os que
Se uso como sustrato quitina coloidal, como se puede
observar la produccion de actividad quitinolitica fue
mejor en el medio nimero 5 en el que se obtuvo un
filtrado capaz de liberar 200 ?g de Naglu/ml.

Conclusiones. Se pudo comprobar con este trabajo que
la cepa PRO-III-115, es una buena productora de
quitinasas, ya que fue reportado en un trabajo previo por

Manuel Granados (1999). Al hacer la comparacion de
los diversos medios se noté que el mejor medio para
continuar trabajando es el medio 5.
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Figura 1.Cinética de crecimiento y produccién de actividad
quitinalitica dela cepa PRO-111-115 en & medio de cultivo
reportado por Carroad.
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Fig. 2.Produccidn de actividad quitinolitica en diferentes
medios de cultivo usando la cepa PRO-I11-115.
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