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Introduccion. El procesamiento de enlatado y fileteado de
pecado genera cantidades importantes de desechos, los
cudes representan hasta € 60% dd volumen tota de la
produccidn [, Ademés de estos residuos, con la captura del
canadn, ete £ acompaia de una cantided consderdble de
eypecies de pescado, muchas de dlas sn vdor comercid
denominada fauna de acompafiamiento dd camardn (IFAC)’
las cudes s reporta un volumen de 8, 246 tondadss®. H
endlge por fementacion es un méodo tradiciond para d
gorovechamiento  de  edos  recursos  pero que  tiene
gportaciones innovadoras, tades como la recuperacion y uso
de hidrolizados proteicos a partir de desechos de camardon en
dimentacion animal®. La produccion de &cido por medio de
microorganismos durante € proceso ofrece varias ventgas
oomo la consarvacion e hidrdliss proteica, lo cud hace més
digeible d producto paa la dimentacion animd. E
gorovechamiento de esos resduos minimiza d impacto
ambiental y adquieren un vaor agregado.

El objetivo dd presente trabgo fue @ esablecimiento de
condiciones de fermentacion dd pescado, tdes como la
fuente de desechos de pescado, tipo de micro dlo, y la
adicion de inoculo que permitan la consarvecion, con la
consecuente hidrélisis para su posterior aplicacion.

Metodologia Las fermertaciones fueron redizadas en micro
dlos, utilizando tres fuentes de desechos de pescado: i)
epecies de la FAC, i) desschos de bicuda (Sphyraena
barracuda), y iii) mezda de desschos de varias egecies
(pdlometa, chabelita, bicuda, radn, burrito, mojarra). E
inoculo fue adicionado en un nivd de 5 % (v/p) de
Lactobacillus plantarum y como fuente de carbono se empled
18 % de mdaza (p/p). Se probaron dos sistemas de micro
slos en fracos de vidio con capacidad de
goroximadamente 30 g a los que se adiciond 10 g de mezda,
y d segundo de columnas de vidrio con capacidad
goroximada de 60 g a la que s afadié 50 g de mezda La
columna fue disefiada para fadlitar la sgparacion dd liquido
producido durante la fermentacion. Los micro slos fueron
incubados a 30 °C, y las muedras fueron tomadas cada 24
horas hasta las 144 h. Los andiss redizados fueron pH,
acidez totd titulable (expresada como &cido  I&ctico),
determinacion de azlcares totdes, actividad de agua (Aw),
cuenta microbianaa meifilos agobios totdes, coliformes,
becterias lé&ctices y hongos La produccion de &ido lactico
fue andizada mediante é moddo Gompertzz P = R ep(-
beq(-kt)); donde Pmax es la concentradon maxima de
producto (t?8), b e una condante rdacionada a las
condiciones inicides (cuando t, entonces P = Py - P (-
b)) v k es la tasa de addificacion. La veloddad méxima de
produccién de &ido fue cdculada con los parametros
edimados con la ecuacion de Gompertzz Vimax =0.368
kPmax.

Resultados y discuson El tipo de desecho de pescado y
adicion de inoculo fueron factores dgnificativos (P<0.05) en

la acidificacion. Los vaores més bgos de pH fueron 417 y
4.26 en los desechos de bicuday FAC alas 96 y 144 h de
fermentacion  respectivamente.  Mientras que en la
produccion de é&cido léctico, la mezcla de desechos presentd
las concentraciones mas dtas, 0.60 mmol/g a las 144 h. Por
otra pate los azlcaes totdes disminuyeron en
goroximadamente 50% a las 144 h de fementacion y s
presentd un menor consumo en @ reactor de una sola fase.
Los micro dlos de columna modraron una mayor
addificacion. Se obsavé que la mezda de desechos la cud
contenia espinas y huesos, presentd un efecto amortiguador
sobre € acido producido, de ahi que d pH s mantuiese
més dto que en las otras fuentes de pescado (Tabla 1). Las
vaores de &ido l&tico paa las diferentes condiciones
fueron gustados d moddo Gompertz, obteniéndose Prax
més dtos paa d reactor de columna y la mezda de
desechos (Tabla 1). La adicion de indculo incrementd  las
tasss de addificacion (k) y la veloddad méaxima de
produccién de &ido (VmaX) para todas las fuentes de
pescado y tipo de micro silos.

Tabla 1. Parametros estimados con é modelo G ompertz de
la produccion acido lactico en mezdla de desechos de
pescado utilizando Lactobacillus plantarum como inoculo

Condiciones Vmax pH
P (mmolg) [ b k(ht) | (mmolg'h?)| al44h

Mezda?

0 042 2471 0028 0.0043 4.66

5 0.48 305| 0.082 0.0092 4.48

MezdaP®

0 0.52 240 0018 0.0034 4.43

5 0.56 266 004 0.0071 429

Licor Mezda P

0 0.46 269| 0023 0.0038 4.14

5 0.42 245] 0032 0.0049 4.13

T frascos,” columnas

La Aw disminuyé sSgnificativamente (P<0.05) durante la
fermentacion hasta vaores de 0948. Aw, pH y &ido
lactico inhibieron € desarrollo de microorganismos, por lo
gue se obtuvieron productos estables.
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