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Introduccion. El uso granos como insumo para acuicultura
se ha incrementado esto ha favorecido la contaminacion por
esporas fungicas (1). En Sonora se detecté que alimentos
para camaron presentaban el desarrollo de micotoxinas
(metabolitos producidos por hongos) (2). Por otro lado las
enzimas digestivas del camardn son sensibles a la presencia
de algunos compuestos (3). Tanto la ttipsina (iniciadoradela
cascada enzimaticay colagenasa (sintésis del colageno) (4),
se consideran importantes para camaron.

En este trabajo se estudié el efecto de aflatoxina (AFB1) y
fumonosina (FB1) sobre la actividad de la tripsina y
colagenasa semipurificadas del hepatopancreas del camarén
blanco cultivado.

Metodologia Se semipurifcaron del hepatopancreas de
camarones blancos jueveniles a unatripsina (TSH) (5) y una
colagenasa (CSH) (5). Las concentraciones evaluadas sobre
laactividad delaTSH (6) y delaCSH (6) de AFB1 fueron
0.1, 1, 10, 100, 1000 y 10 000 ng/g y de FB1 fueron 0.25,
05, 1y 2 ?g/g. Se determind la constante de Michaelis
Menden (5) de la TSH y de la CSH incubadas con una
concentracion de las micotoxinas estudiadas.

Resultados y discusién. En estudios previos se detectaron
en los alimentos para camarédn valores de aflatoxinas entre 0
a 340 ppm y de 02 ppm . Se observé una inhibicién parcial
de la tripsina con 10 ng/g de AFB1 y con 1 ?g/g de FB1
(Fig. 1y 2). En el caso de la colagenasa a se detecté un
ligero incremento de actividad con 10 000 ng/g de AFB1
(Fig.1) y sevio que on 1 ?g/g de FB1 la actvidad se
incrementa (Fig.2).
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Fig. 1. Efecto de diferentes concentraciones AFB1 sobre la
actividad de la tripisna y colagenasa semipurificadas del camaron
blanco
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Fig. 2. Efecto de diferentes concentraciones FB1 sobre la
actividad de la tripisna y colagenasa semipurificadas del camaron
blanco.

Conclusiones. Se detecté que la presencia de aflatoxinas y
fumonisinas en un alimento para camarén va ha inhibir en
forma parcia la actividad de la actividad tipo tripsinay se
potenciara la actividad de la colagenas del hepatopancreas
del camardn blanco. A partir de este estudio se detecta la
importancia del control que se debe tener en cuanto a la
presencia de micotoxinas en los insumos empleados para
elaborar alimentos para camarén.
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