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Introduccion. Después de la celulosa, la quitina un
polimero de N-acetilglucosamina unidos por enlaces B1-4 es
el polisacarido mas abundante en la naturaleza,
encontrandose distribuida en la pared celular de hongos, en
el integumento de los insectos y en el exo esquerleto de los
crustaceos, siendo este ultimo la fuente mas importante para
su obtencion. A partir de la quitina es posibe obtener
derivados de gran importancia para diversos sectores de la
indusria farmaceutica y alimentaria, entre estos derivados se
encuentran el quitosan que es un polimero formado por
unidades de glucosamina el cual se utiliza en € tratamiento
de aguas residuales por su capacidad de atrapar metales, los
oligoscaridos con capacidad antigungica y la N-
acetilglucosamina cuyo uso radica en el tratamiento de la
artritis. Sin embargo para la obtencion de estos productos se
emplea tratamientos drasticos y dtamente contaminantes,
generando productos indeseables. Por ello una aternativa
interesante es el uso de microorganismos que posean la
capacidad de producir enzimas que puedan ser usadas en la
produccion de derivados de laquitina (2).

Por lo tanto el objetivo de este trabgjo fue avaluar la
capacidad para producir quitinasas a partir usando la bacteria
haléfila moderada COL-11-50 de origen marino aislada por
nuestro grupo.

Metodologia. Los indéculos de la cepa COL-II-50 fueron
preparados resembrandola en el medio de cultivo de Tom y
Carroad (2) mismo que ontiene Quitina coloidal a 1% en
base seca, NaCl a 8.7%, extracto de levadura a 0.5% y agar
a 2%, e incubandolas a 30°C durante 5dias, luego se
preparé una supencion celular con una D.O de 0.5 leida a
360 nm a continuacion se inoculardn con 4ml de la
suspensiéon matraces de 500ml con 200 ml del medio de
cultivo liguido de Tom y Carroad, estos matraces fueron
incubados a 30°C con una agitacion de 200 rpm por 230
horas. El muestreo se realizé tomando alicuotas de 5.0 ml a
las que se les determind € pH, D.O a 360nm y actividad
quitinolitica (3), la protedlitica (4) y la proeina extracelular
5).

Resultados y discusiones. En la figura 1 se muestra la
cinética de crecimiento y produccion de actividad
quitinolitica de la cepa COL-11-50. Como se puede apreciar
esta cepa tiene la capacidad de usar la quitina coloidal como
sustrato de crecimiento y sin embargo la actividad
quitinolitica presenta fluctuaciones, a pesar de que se tiene
niveles de N-acetil-glucosamina (Naglu) acumulada
apreciables mismos que son indicadores de que la enzima se

esta produciendo, el hecho de que la actividad enziméatica se
comporte de esta manera se puede explicar a traves de una
posible inhibicién por el producto, o que la enzima esta
siendo degradada por la actvidad proteolitica presente en el
medio de cultivo.
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Fig 1. Cinética de crecimiento y de produccién de actividad
quitinolitica de COL-I1-50 en buffer de fosfato 0.05M, pH 7.6 y
NaCl al 8.7%.

Conclusiones. Aparentemente la cepa de COL-I1-50 tiene la
capacidad de producir quitinasas en el medio de cultivo
evaluado pero es necesario hacer estudios en los que se
determine s la enzima esta siendo inhibida o reprimida por
la Naglu liberada o que la enzima se este quedando
adsorbida alamatriz de quitinaresidual.
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