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Introduccion. La quitina es uno de los biopolimeros més
abundantes en la naturalezay es el principal componente
de la cuticula de insectos y hongos, asi como el
exoesqueleto de crustaceos. En este sentido, laindustria
congeladoray empacadora de crustaceos, genera grandes
vol imenes de desechos cuyo contenido de quitinano son
aprovechados de manera adecuada, a pesar de que es un
recurso que podria utilizarse para la generacién de
productos de alto valor agregado. La quitina ha sido
utilizada como agente "quelante” para el tratamiento de
aguas residuales ya que tiene la peculiaridad de remover
sblidos en suspensién y absorber metales pesados, entre
otros usos (2). La produccién de N — acetilglucosamina
(NaGlu), el componente bésico de la quitina, es muy

importante ya que tiene un gran numero de aplicaciones
en el sector farmaceutico, el uso de enzimas en la
hidrolisis de quitina permitiria obtener NaGlu bajo
condiciones de trabajo suaves y con casi la ausencia de
subproductos indeseables (3).

En este trabajo se llevd cabo la evaluacion de la
capacidad de crecimiento y produccién de actividad
quitinolitica usando €l medio de cultivo reportado por

Carooad (1978) as como le evauacion del

comportamiento de la cepa en varios medios de cultivo
usados paralasintesis de quitinasas por otros autores.

Metodologia La quitina coloidal usada se peparo de
acuerdo a método de Monrea y Reese (1969). Los
medios de cultivo que se usaron contenian 3.624 % de
NaCl, se gjustaron a un pH inicia de 8.0, latemperatura
de incubacion fue de 40°C. A cada muestra se le
determino el pH, densidad 6ptica a 30 nm, actividad
proteolitica (4), actividad quitinolitica (5)(6) y proteina
extracelular (4).

Resultados y discusion. En la figura 1 se presenta la
cinética de crecimiento y produccion de actividad
quitinolitica en ella se puede observar que a las 18 horas
se obtuvo un filtrado capaz de liberar 143.83 ug de
NaGu/ml. En la figura 2 se muestra los resultados
obtenidos a evaluar el comportamiento de la cepa en
medios de cultivo reportados por otros autores y como se
puede ver en el medio 3 se logro una actividad de 170 ug
de NaGu/ml.

Conclusiones. Los resultados obtenidos muestran que la
cepa TELII-37 es capaz de usar la quitina coloidal como
sustrato de crecimiento y produccion. Al comparar los
diversos medios de cultivo se observo que en & medio

Il se obtuvo un filtrado capaz de liberar 170 ug de
NaGu/ml.
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Fig. 1. Grafica de cinetica de crecimiento y de la actividad
quitinolitica dela cepa TEL 11-37 hasta las 72 horas.
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Fig. 2.Presaleccion de diferentes medios de cultivo parala
sintesis de quitinasas.

Agradecimiento. Al GRUPO PECIS, por € apoyo
otorgado paralarealizacion de este trabajo.

Bibliogr afia.

1. Carroad, et al. (1978). Bioconversion of shelfish chitin
wastes: process conception and selection of microorganisms.
Journal of food science. 43.p1158-1161.

2. Deshpande, MV. (1986), Enzymatic degradation of
chitin and its biological applications. J. Sci. Ind. Res.
45:273. p.81

3. Jeuniaux, C. (1966), Chitinases. pp. 644-650 In:
Colowick, S. P. and Kaplan, N. O. (Editors). Methods in
Enzymology. vol. 8. Academic Press, New Y ork.

4. Lowry, H. O; Rosenbrough, N. J; (1951). Prtotein
measurement with the Folin phenol reagent. Biol. Chem.
Vol. 193.Pp 265-275.

5. Monreal, J; Reese, E. T. (1969). The chitinase of
Serratia marcescens Canadian Journal of Microbiology.
Vol. 15. Pp 689-696.

6. Miller, G. L. (1959) Use of dinitrosalicylic acid
reagent for determination of reducing sugar. Analytical
Chemistry. Val. 31. No. 3. Pp. 426-428.



