OBTENCION DE L-SORBOSA POR UN PROCESO DE OXIDACION FERMENTATIVA DE
Gluconobacter oxydans
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Introduccion. En la sintesis del &cido ascérbico, la
obtencién de la L-.sorbosa apartir de D-sorbitol esrelevante
(1,2). ElI é&cido ascérbico es una vitamina que tiene
propiedades antioxidantes cuando es capaz de neutralizar un
radical libre sin perder su propia estabilidad electroquimica.
La vitamina C es una de las mas importantes y las
necesidades cuantitativas en el hombre son las mas elevadas.
Actualmente, en México no se produce L-sorbosa, ni  acido
ascorbico. Las importaciones de L-sorbosa en México en el
afo de 2002, ascienden a 5 millones de Kg provenientes
principamente de la Republica Alemana y de Estados
Unidos de Norteamérica (3), con un valor de aproximado de
190 US por Kg grado analitico. La L-sorbosa se utilizaen la
industria como humectante, en pastas dentales y en gomas
entre otros usos El acido ascorbico importado por México en
¢l afo 2002 fue de 1600 millones de Kg. (3).

El objetivo del trabajo fue obtener L-sorbosa apartir de D-
sorbitol por un proceso de oxidacién fermentativa de
Gluconobacter oxydans como una de las rutas para la
sintesis del &cido ascorbico.

Metodologia. Se readizd la caracterizacion cinética de la
cepa 621 de Gluconobacter  oxydans ATCC 23774
mediante un disefio factorial 2 con dos niveles y ocho
corridas para encontrar los mejores parametros de
crecimiento de la bacteria. A partir de los resultados
anteriores se efectuo la cinética de fermentacion oxidativa,
los experimentos se efectuaron en matraces de 250 ml con
un volumen final de 100 ml, los productos se cuantificaron y
se determind el rendimiento de la L-sorbosa. Para comparar
los resultados obtenidos experimental mente, se desarrollé el
simulador para el proceso oxidativo fermentativo por €
método de Runge- Kutta 4.

Resultados y Discusion Mediante el disefio experimental se
obtienen las condiciones Optimas para la cinética de
crecimiento del microorganismo, las cuales fueron de : pH =
5.5, concentracion inicial de sorbitol = 20% y temperatura de
30° C. La fase estacionaria se alcanza a las 16 horas,
tiempo adecuado en donde la bacteria puede redlizar la
bioconversion  de sorbitol a sorbosa Los resultados
obtenidos son semejantes a los mencionados por Srivastava
y Lasrado (4). El microorganismo presenta inhibicién a

grandes concentraciones de sustrato (4). Al comparar los
resultados obtenidos experimentalmente con los observados
a aplicar e simulador, se observa que la tendencia de
crecimiento de la biomasa y de sustrato son afines a las
obtenidas mediante el simulador. En lo referente a la
cantidad de sorbosa producida, en el simulador se obtiene
una concentracion final de 180 g/L y experimentalmente se
obtuvo 120 g/L El rendimiento de la bioconversién fue del
60%.

Conclusiones. Fue posible caracterizar las condiciones
Optimas de crecimiento de la cepa Gluconobacter oxydans
ATCC 23774, se determind experimentamente e tiempo
necesario para alcanzar la fase estacionaria para este
microorganismo . Por medio de la cinética de fermentacion
se obtuvo la bioconversion de L-sorbitol a D-sorbosa con un
rendimiento del 60%. El desarrollo y empleo del simulador
fue adecuado para comparar los resultados experimentales
con los obtenidos, pudiendo ser una herramienta para escal ar
el proceso anivel plantapiloto.
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