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Introduccion. Los métodos de conservaciéon en fresco de
forrajes, subproductos agroindustriales y agricolas, son cada
vez mas utilizados por los agricultores para la época de
escasez de aimentos. El Optimo mantenimiento de las
caracteristicas de los forrajes mediante €l ensilgje y uso de la
plasticultura, ha disparado notablemente la utilizacion de la
técnica, especificamente con el uso de bolsas plésticas
extensibles o bien pequefias bolsas para su uso en las granjas
familiares (1,2). La técnica de slo-bolsa evaluada en el
presente estudio, representa, por su bajo costo, un método
idéneo, que no afecta la pérdida de alimentos, ya que solo se
abre un silo-bolsa en el dia seleccionado para su uso en la
alimentacion animd (2).

El objeto de este estudio se centra en la evaluacion del
comportamiento fermentativo y nutritivo de dos subproductos
agroindustriales bajo dos métodos de conservacion microsilo
(escalapiloto) y silo-bolsa.

Metodologia. Dos subproductos agroindustriales brocoli
(Brassica oleracea, L Var. ltdlica) y acachofa (Cynara
scolymus, L), fueron obtenidos de la industria conservera de
la Region de Murcia, Espafia. Ambos subproductos se
ensilaron en microsilos y silos-bolsa. Los microsilos tenian
una capacidad de 12,5 Its, realizados en tuberia PVC,
mientras que los silos-bolsa tenian un espesor de 500 galgas,
1.5 m de largo y 0,65 m de ancho, con fondo soldado por
calor y color negro (2). Se ensilé durante 24 dias, realizando
andlisis quimico-nutritivos y fermentativos en los dias 0y 24
siguiendo la metodologia descrita en estudios previos
empleando subproductos agroindustriales (3, 4).

Resultados y discusion. Los resultados nutritivos y
fermentativos al inicio del ensilgje en brécoli, no mostraron
diferencias significativas a excepcion del contenido de MS
(P<0,001). El subproducto de acachofa, mostr6 diferencias
significativas iniciales en pH, MS, PB y contenido de
carbohidratos solubles. En el cuadro 1 se observa que el

subproducto del brécoli mostré pocos cambios en los
parametros nutritivos siendo significativos los contenidos de
FND y FAD (P<0,05) después de 24 dias. Por el contrario en
alcachofa se observaron diferencias significativas en los
contenidos de PB seguido de MS, EE. Los pardmetros
fermentativos mostraron cambios en ambos subproductos,

con diferencias significativas (P<0,001 y P<0,01). Diversos
autores han demostrado que valores de &cido lactico mayores
a 7% garantizan la conservacion de forrajes y subproductos

(4.

Cuadro 1. Comparacion de los parametros nutritivos y
fermentativos en microsilosy silos-bolsa después de 24 horas

PARAMETROS

NUTRITIVOS B-M B-SB (NS) A-M A-SB (NS)
MS 1156 117 ns 275 1798 **
EE 6.69 6.37 ns 253 349 *
PB 3353 347 ns 11 1415 ***
FND 23.02 198 * 427 4112 ns
FAD 1471 129 * 283 2536 ns
PARAMETROS

FERMENTATIVOS

T (°C) 1975 218 * 255 2175 *
pH 3.92 453 ** 455 562 **
LACTICO 5.89 931 *** 315 474 ***

AGV'STOTALES 0,50 311  ** 207 346 ***
AMONIACO 0,03 049 *** 007 037 ***

CARBOHIDRATOS 2,80 4.24 * 37 522 ns

Nivel de significacion (NS): ***P<0,001; **P<0,01; *P<0,05; ns (no
significativo). Broécoli-microsilo (B-M); Brécoli silo-bolsa (B-SB);
Alcachofa-microsilo (A-M) y Alcachofa silo-bolsa (A-SB).

Conclusiones. Las técnicas de ensilaje evaluadas son fiables
para la conservacién de subproductos con alto contenido
hidrico, mostrando mayores cambios los parametros
fermentativos evaluados. Los cambios en los contenidos
nutritivos, pueden ser lesultado del estado de madurez de
cada subproducto.
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