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Introduccion. La fruta de maracuya Passiflora edulis) se
utiliza en la industria alimenticia como materia prima en la
obtencion de jugos. Para la elaboracion de un litro de jugo
son necesarios 3 Kg. de fruta fresca, con lo cual se producen
residuos creando un problema ecoldgico. El presente trabajo
se enfoca al aprovechamiento de este residuo para crear un
nuevo producto considerando que éste contiene pectina. El
polisacérido se utiliz6 como soporte (vehiculo) para aplicar
PGH-sintasa (PGH-s, ciclooxigenasa, EC 1.14.99.1) la cud
permite disminuir € tiempo de cicatrizacién de heridas
cutaneas (1). El uso de esta enzima como un farmaco lleva a
la necesidad de desarrollar métodos que permitan aumentar
su estabilidad y facilitan el procedimiento de su aplicacion.
La PGH-s es inestable en solucién acuosa (2, = 20 dias) y al
congelar y descongelar pierde su actividad. Su aplicacion en
solucién se acompafia con baja retencién en la herida,
mientras que a utilizar el liofilizado se gasta gran cantidad
de enzima. El uso de gasa no es apropiado ya que este
material insoluble remueve la parte del tejido a retirarse. La
ventaja de usar pectina es su fécil remocién mediante el
lavado. La inmovilizacion puede ayudar a resolver este
problema. Los intentos de inmovilizar la enzima por
métodos quimicos fracasaron (2). Sin embargo, se obtuvo
buena retencién de la enzima en soportes de intercambio
ionico y silicagel, los cuales no pueden ser aplicados para
los propdsitos de interés (2).

Los objetivos del trabajo fueron aprovechar el abedo de
maracuyd para extraer pectina, aplicar e polisacéarido en la
inmovilizacion de la PGH-s, evaluar su estabilidad y el
efecto del preparado inmovilizado sobre heridas cutaneas.
Metodologia. La extraccion de pectina se realizo a partir del
albedo de maracuya tratado por 15 min. en autoclave y
lavado con agua (1:2). Después de la precipitacion de
pectina en etanol, el polisacarido fue desecado. Se determiné
su peso molecular por viscosimetria. En ratones CD1 se
evaluo €l efecto de la aplicacion subcutanea de pectina y
glicerina, asi como el de las peliculas de pectina sobre la
cicatrizacion de heridas quirlrgicas. Las peliculas se
prepararon vaciando solucién de pectinaa 1% en moldes de
plastico. En la solucion se agreg6 la enzima (3:1) después de
su extraccion de gldndulas vesiculares de bovino (1). Para
mejorar las propiedades mecénicas se afladio la glicerina a
1%. Se evaluod la resistencia de peliculas a fuerza mecéanica.
La actividad enzimatica se monitored aplicando la técnica de

deteccion de oxigeno (sustrato de la PGH-s) utilizando el
electrodo. En heridas efectuadas en ratones se compararon
los efectos de peliculas de pectina, preparado inmovilizado y
respuesta blanco.

Resultados y discusion. El rendimiento de extraccion fue 68
g/kg de fruta. Indice de &cido galacturénico fue de 29.6. El
peso molecular estimado fue de 107000 Da. Se observé que
la aplicacion subcuténea de la enzima, pectina 'y glicerol no
provoca efectos secundarios negativos. Se obtuvieron
peliculas de pectina en presencia y ausencia de glicerina de
espesor de 0.025 - 0.040 mm. La resistencia a la fuerza
mecanica en presencia de glicerol fue en 6 veces mayor,
aunque la adicién de la enzima afectaba |las caracteristicas
mecanicas considerablemente. Se demostrd que las peliculas
de pectina sola no afectan el proceso de cicatrizacion de
heridas. Se estableci6 la técnica para medir actividad de la
PGH-s mediante monitoreo de consumo de oxigeno, lo que
permite evaluar la actividad enzimatica en preparados
inmoviizados, los cuales no pueden ser sometidos al estudio
espectrofotométrico. La pectina no afecta la actividad
enzimética en el ensayo en fase liquida. En €l transcurso de
la inmovilizacion la actividad disminuy6 en un 15-20% ya
gue la desecacion de las peliculas se realiza a temperatura
ambiente mientras que la estabilidad a almacenarlas en
condiciones de refrigeracion aumentaba en 23 veces. Se
demostré que la aplicacion de PGH-s inmovilizada permite
disminuir significativamente el tiempo de cicatrizacion en
comparacion con el control (con pectina), blanco (sin
tratamiento) y en comparacion con la aplicacion Unica en
solucion.

Conclusiones. A partir del residuo de la fruta de maracuya
se obtuvo pectina de alto peso molecular que puede ser
aprovechada para la inmovilizacion de PGH-s obteniendo
un preparado enzimético con mayor estabilidad y féacil
manejo en el tratamiento de las |esiones cutaneas.
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