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Introduccion. En la indusgtria dimentaria, los polimeros han
traido grandes beneficios en lo que regpecta d envasado de
dimentos. Un gran problema que s deiva es la acumula
cion de edos maerides en @ medio ambiente as como la
reduccion de espacios para confinamiento de estos deshe
chos. Una dterndiva a estos problemas es la utilizacion de
plégicos biodegradables. Estos pueden ser polimeros snté
ticos, naturdes o atificides, pero todos deben de tener un
potencial de biodegradabilidad para ayudar a solucionar la
problemética ambientd y energéticaactud.

En d presente trabgo se estudié la biodegradabilidad de dos
biopolimeros que tienen potencid uso como envase en la in-
dudria dimentaria disefiando un fermentador aerobio utili-
zando un hongo como modelo. Métodos esténdares interna
ciondes fueron fundamentos de eda invedigacion en la
préctica de biodegradacion.

Metodologia El experimento consstio en dos eapas frag
mentecion y biodegradacion. La fragmentacion se dio con un
proceso de intemperismo de las peliculas a 50 °C y a una Hy
de 15 % con irradiacion de luz fluorescente de 8 hr/dia por
30 dias, recurriendo d andiss dd cambio edructurad por
espectroscopia FT-IR. Se utiliza d hongo Aspergillus Niger
como microorganismo  responsable de la  biodegradabilidad.
En eda egpa se disefid un bioreactor que contenia un medio
minimo de sdes minerdes y s diferentes fuentes de carbo-
no por triplicado, incubandolo a 28 — 30 °C con rotacion or-
bitd. El biorreactor s2 adecud para poder tomar muesras de
espacio cabeza y ad poder medir la cinética de evolucion dd
CO, por medio de GC-TCD. Un estudio cudlitativo se rediza
d polimero utilizando Microscopia Optica para verificar €
atague y reproduccion de microorganismo y € grado de hio-
degradacion dd materid.

Resultados y discusion. Este estudio una fermentacion con
d hongo Aspergillus Niger utilizando como fuente de carbo-
no las peliculas biopoliméricas a base de (a) haina de sorgo
y (b) dmidén de sorgo, tomando como control positivo glu-
cosa y como control negativo una pelicula de polipropileno
fue saisfactorio. La etapa de fragmentacion arroj6 dtos que
corroboran € cambio en la edructura molecular del meaterial
con base en sefides ? entre 1700 — 1600 cm™ para d caso de
(a), 600 — 500 com™para d caso de (b) y 2200 — 2000 cm'* pa-
ra ambas. En la figura 1 se muedra la evolucion de CO,, in-
dicador de una bicasmilacion de la fuente de carbono por
parte dd microorganismo.
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Fig. 1. Evolucion de CO, en los diferentes sistemas.

Se deduce que las pdiculas de haina son un sugtrato més
adecuado para € microorganismo a pesy de su edtructura
més complga debido a su contenido proteico, aunque s ha
demostrado que las proteinas no afectan la actividad de las
enzimas amiloliticas en las cadenas de amilopectina Tam-
bién se cuenta con un tiempo de retraso para la bicesmila
con de les pdiculas de dmidon debido a su estructura més
ordenada, que impide @ aague enzimatico directamente. La
glucosa resultd un buen control positivo y € polipropileno
no resultd ser un control negativo inerte totd, lo cud habla
de la capacidad de aague de un microorganiSmo COMO

Agpergillus Niger.

Conclusiones. Con ede edudio se demostrd la biodegrada
bilided de biopdicules sntetizades a partir de harina y dmi-
don de sorgo utilizando un bioreactor con una fermentacion
aerobia utilizando Aspergillus Niger. Este tipo de compues-
tos con potencia uso indudtrid como envase tratan de solu-
conar la criss ambientd y energética que actudmente pre-
vdece. El uso de materides ambientadmente amigables, pro-
venientes de fuentes renovables y sin un vaor nutrimenta
directo son d futuro de una nueva revolucion fuera dd rec-
cdae encaminado a la biodegradebilided y d desardlo sos
tenible.
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