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Introduccién. Los oxicarotenos o xantofilas son  pigmentos
responsables de las coloraciones naranja y amailla tipicas de
las hojas de los vegades. Se diginguen de los carotenos por
contar con grupos oxidrilo, en su actividad bioldgica y en su
cgpacidad pigmentante. Por  décadas, las xantdfiles s han
utilizado en la formulacion de dimentos badanceados en
avicultura y piscicultura, actudmente se usan como aditivos
en d campo famacéutico y de dimentos ad ser asociadas en
la proteccion de la mucosa gédrica, prevenir cancer, la
degeneracion de la mecula, repaar ligamentos 'y mgorar €
transporte de enzimas (Fullmer y Sheo 2001). Con base a
estas propiedades, exite un gran interés en @ desarollo de
procesos indudridles para su  produccion que indwe la
Sintess Quimica y la Tecnologia de Fermentaciones (U.S.
Pat. No. 6,150561). La ventga de las Fermentaciones sobre
la Sintesis Quimica estd asociada a la pureza de sus productos
y son, en generd, précticos, econdmicos, iddneos e inocuos.
A la fecha, no hay informacion que describa dgin méodo de
obtencion de criptoxantina diferente a la extraccon de
fuentes naturdes, a pesar de presentar activided de pro-
vitamina A, inhibidor de Ulceras y efecto protectivo de los
tgidos vagind, uterino y cervicd (Parker, 1989). Con base a
lo anterior, € presente estudio describe un proceso para
optimizar la produccion de criptoxantina por fermentacion
umergida

Metodologia. Para la optimizacion de variables se utilizaron
dissfios  expaimentdes  secuencides,  condruccion de
moddos matemédicos y extrgpolacion, que en su conjunto
condituyen la metodologia de supeficie de respuesta. El
méodo fue aplicado tanto para la optimizacion dd medio de
cultivo, desarrollo, propagacion y fermentacion. En todos los
ensayos se Uutilizd Flavobacterium sp adquirida de ATCC
(American Type Culture Collection). El andiss estadistico
de los datos fue redizado con € software statgraphics plus V
21, los productos de la fermentacion fueron andizadas por
e mé&odo dd DNS (determinacion de azucares), método
Kjddhd (determinacion de nitrégeno), adsorcion atdmica (
andissdeiones) y HPL C (concentracion de criptoxanting).
Resultados y  discuséon.  Durante  la fermentacion,
flavobacterium  dntetiza criptoxantina y la doa en d
citoplasma Edudios de extraccion con diferentes solventes
mogtraon que & metanol es @ solvente que produce lisis
cdular y extraccion de criptoxantina en una sola eapa E
andiss de vaianza redizado a los resultados experimentaes
modraron la relacion que exige entre les vaiables y la
sintesis de criptoxantina Con esta informacién se construyo
un moddo polinomid de regres6n usando  minimos
cuadrados

Y=1.32152-0.025828%0.056681B-0.0451327C-0.06AB+0.0625AC+
0.09BC-0.229951A2-0.36960582-0.403192C?

El andiss de varianza de ete moddo muestra es una buena
representacion de los resultados  experimentales (para un
intervdo de confianza de 0.05). El moddo s usd paa

congruir las graficas de superficie de respuedta (figura 1) y
definir d vaor éptimo parad nive de cadavaridble.
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Figura 1. Contornos de superficie de respuesta estimada.

As migmno, s locdizo en un sstema multidimensond, €
punto en & cud las varidbles maximizan la respuesta d
derivar d moddo para cada varidde y dando solucion a
sisema de ecuaciones resultantes. El resultado indica que
los vaores ptimos son: A = -0.055, B = -0.08, C = -0.069,
paa un vaor de 1324 U de criptoxantina Al decodificar
las varidbles se obtiene que las condiciones que maximizan
la produccion de criptoxantina por fermentacion sumergida
son 197.25 rpm de agitacion, 29.2 Ipm de aire y 27.862 °C.
Ensayos de comprobacion dieron producciones promedio
de criptoxantinade 850ppm (figura 2).
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Figura 2. Comportamientos cinéticos de las variables durante la
fermentacion: (? ) Criptoxantina, (*) Biomasa, (?)Azlcares, (; )
Nitrogeno, (?) K, (? ) Na, (-) Mg, (+) pH, () O,
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