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Introduccion. El proceso tipico para la obtencién de Jarabes
de Alta Fructosa es a partir de aimidén mediante tres pasos
enzimaticos (?-amilasa, amiloglucosidasa y glucosa
isomerasa) alcanzando una concentracion de 45% de
fructosa (1). Con inulina se lleva a cabo una reaccion
enzimética (inulinasas) produciendo hasta 95% de fructosa
(2) por lo que resulta una alternativa atractiva.

En este trabajo se estudiaron condiciones paraincrementar la
produccién de inulinasas utilizando como sustrato inulina de
Extracto de Agave tequilana Weber una planta de la region
de Jalisco.

Metodologia. Todos los ensayos fueron realizados en
cultivo por lotes, las variables se muestran en la seccion de
resultados. EI medio de cultivo contenia, 0.23% NH4NO;,
0.37% (NH4)2HPO,4, 0.1% KH,PO,4, 0.05% MgSO,, 0.15%
Extracto de Levadura se esteriliz6 a 110°C por 30 minutos y
setrabaj6 atemperatura30° Cy pH 5.5.

Actividad de inulinasa Se colocé 1 ml de la enzima diluida,
15 ml de una solucion al 5% de polifructosanas, en buffer de
acetatos (pH 4.8 y 0.1M). Se colocaron en bafio de agua a 50
°C por 30 minutos, se par6 la reaccion y se determinaron
azUcares reductores por el método de DNS (3).

Resultados y discusién. Con 10 ¢/l de sacarosa
Saccharomyces sp. produjo 39.8 U/ml y la fase estacionaria
se alcanz6 en 30 horas en tanto que con 10 g/l de Extracto de
Agave tequilana se obtuvieron 47.8 U/ml de inulinasa,
alcanzando lafase estacionariaen 12 h.

La adicion de 0.15% de tween 80 incrementd la produccion
de inulinasa intracelular a 55.4 U/ml de 47.8 U/ml generada
en un medio sin tween 80. El tween 80 es un surfactante que
ayuda a recobrar las enzimas actuando sobre la pared celular
liberando la enzima intracelular, la adicién del surfactante
incrementd en 15.8% la enzima extracel ular.

Se estudié el efecto de la concentracién de Extracto de
Agave tequilana sobre la produccion de inulinasa. Se
obtuvieron 554 U/ml y 71.6 U/ml con 10 y 20 ¢/l de
extracto respectivamente (Cuadrol).

Cuadro 1. Actividad deinulinasas en diferentes
condiciones de cultivo de Saccharomyces sp.

Actividad de 109/ 109/ 2049/l
Inulinasas (U/ml) | Sacarosa| Ext. Agave | Ext. Agave
0% Tween 39.8 47.8 -
0.15% Tween - 554 716

La producciéon de inulinasas con Saccharomyces sp. es
dependiente de oxigeno, para este estudio se |levaron a cabo
experimentos con diferentes condiciones de aireaciéon y
agitacion: 0.3 vwm y 0.6 vwm, 200 rpm y 300 rpm
respectivamente. Se observd una produccion de 10 g/l de
biomasa en ambos experimentos, solo que cuando se trabajé
a 0.6 vvm y 300 rpm se duplico la enzima a 154 U/ml de
inulinasa y la fase estacionaria se alcanzd en 24 horas, en
comparacion con 0.3 vwm y 200 rpm con la que se
produjeron 71.6 U/ml de inulinasa y la fase estacionaria se
alcanz6 en 12 horas (Fig. 1).
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Figura 1 Produccion deinulinasa con Saccharomyces sp en
cultivo por lote. (?) 0.3 vwmy 200 r.p.m.y (! ) @.6vwmy 300
r.p.m.

Conclusiones. Las diferentes variables analizadas mostraron
efecto positivo en la produccion de inulinasas. Los
resultados fueron mejores que |os reportados en laliteratura.
En este momento se llevan a cabo diferentes estudios con €l
extracto de hojas de agave (cientos de toneladas son
abandonadas en los campos) para resolver uno de los
grandes problemas de contaminacion en laregién de Jalisco.
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