MODEL O DESCRIPTIVO DE LA ZONA DE SECADO DE UN SECADOR POR ASPERSION
PARA FLUIDOSBIOLOGICOS, A TRAVESDE ANALISISDE IMAGENES
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Introduccion. En secado por aspersion, altas velocidades de
secado provocaran particulas grandes con corazas delgadas y
baja densidad. A bajas velocidades se tendran particulas
pequefias con corazas gruesas y alta densidad (1,2). La
temperatura de la particula se incrementa y el liquido
atrapado en €l interior de la particula se vaporiza y genera
presion. Generalmente las particulas secadas por aspersion
son esferas huecas o fragmentos de esferas (2). La
microscopia es una técnica apropiada para la evaluacion de
la estructura de alimentos (3). En este trabajo se planted la
obtencién de un modelo descriptivo del cambio en el tamafio
de particulas dentro de una camara de secado por aspersion.

Metodologia En un secador experimental de boquilla
neumética se secd maltodextrina al 40% p/v, adimentada a
12 Ih?, con temperatura de entrada del aire de secado de
200°C. Se tomaron muestras del material en 6 puntos axiales
con 11 radiales cada uno dentro de la cAmara. Se determind
el contenido de humedad del polvo por termogravimetria. El
tamafio de particula se evalu6 mediante microscopia optica
teniendo como aumentos totales 200x. Las imagenes se
obtuvieron en forma digital directamente del microscopio,
posteriormente se midié el didmetro de particula obteniendo
un valor promedio por zona de muestreo

Resultados y discusion. El lafigura 1 se muestran las zonas
de distribucién de tamafio de particula dentro de la camara
de secado. El didmetro Sauter inicial de la gota asperjada fue
de 16.9?. Dentro del cono de aspersion, a 0.10 m de la
boquilla, sélo se encontré material en forma liquida (zona
I1). A 0.20m € diametro de particula fue de 13.87? (zona V).
En ésta se presenté disminucion de tamafo, con pérdida
significativa en el contenido de humedad del sdlido
observandose la presencia de material en forma de polvo. A
0.3 m ¢ didmetro promedio fue de 15.8? micras. En este
punto correspondiente a la zona V11, se observé incipiente
incremento en el tamafio de particula. A 0.4 y 0.5 me
aumento de tamafio promedio fue del 118% en relacion al
diametro inicial gona X). Durante €l proceso, en puntos
cercanos a techo de la camara se observaron zonas con
material muy fino, con formas tipo cristales y/o material
fragmentado. En €l fondo de la cdmara, la particula present6
forma esférica hueca y con presencia de materia
fragmentado. Inicialmente la particula asperjada disminuye

su tamafio hasta que se alcanza un punto cercano al
contenido final de humedad y posterioremente se expande.

Conclusiones. Bajo las condiciones ensayadas, la particula
se deshidrata, disminuyendo en tamafio durante su
trayectoria descendente hasta los 0.30 m de camara.
Posteriormente, la particula se expande y puede fracturarse
sin cambio sustancial de humedad.
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Fig. 1. Zonas de distribucion de tamafio de particulas
dentro de la cdmara de secado
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