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Introduccion. El interés en los microorganismos como
productores de polisacaridos de alto peso molecular se ha
incrementado en los Ultimos afos, debido a que presentan
ventajas sobre los usados actualmente, los cuales son en su
mayoria extraidos de plantas o macroalgas marinas (1). Las
cianobacterias pueden también ser incluidas entre las fuentes
potenciales de nuevos polimeros, varias especies se
caracterizan por la presencia de capsulas alrededor de las
células y por su habilidad para excretar polisacaridos en €l
medio de cultivo (2). Estas biomoléculas han sido
tradicionalmente usadas en las industrias aimentaria,
cosmeética y farmacéutica como emulsificantes, estabilizantes
0 agentes espesantes .

El presente trabajo describe el aislamiento y caracterizacion
guimica y reoldgica del exopolisacarido de Phormidium %4a
aislado de una zona arida de M éxico.

Metodologia. Después de quince dias de cultivo de
Phormidium 94a en e medio minera BG-11, se centrifugd
para descartar la biomasa. A partir del sobrenadante se
purificd €l exopolisacarido empleando acetona (1:2).

Se determinaron carbohidratos totales, azlicares neutros por
cromatografia de gases , el peso molecular por HPLC con
detector de IR y el andlisis elemental del EPS.

La viscosidad aparente fue medida como una funcién de la
velocidad de deformacién con un viscosimetro Brookfield
modelo DV-I usando el adaptador UL 304s/s.

Resultados y discusion. Los carbohidratos totales
contenidos en el EPS purificado fueron de 929,88mg/g. El
andlisis elemental indic6 un 43.2% de carbono, 46% de
oxigeno y un 3.5% de nitrégeno. La relacién molar
encontrada fue 8:3:2:1:1 para galactosa, manosa, éacido
galacturénico, arabinosa y ribosa respectivamente. El EPS
tiene tres fracciones principales, siendo la mayor de un peso
molecular superior 22000 kDa.

Dispersiones acuosas del EPS a 0.1% (p/v) presentan un
comportamiento Newtoniano, similar a las gomas de baja
viscosidad como la goma ardbiga (GA) (1%) (4), mientras
gue concentraciones mayores a 0.1%, tienen propiedades de
flujo pseudoplastico (Fig. 1).

A mayor tiempo de hidratacién, las dispersiones acuosas de
EPS a 1% mostraron un comportamiento pseudopléstico y
un incremento de laviscosidad. (Fig. 2).
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Figura 1. Efecto de la \elocidad de deformacion sobre la viscosidad a

diferentes concentraciones del EPS y goma ardbiga al 1% (ph).
Simbolos: (-) GA; (7 0.1; (?) 1; (&) 2% EPS (p/v) respectivamente.
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Figura 2. Efecto de la velocidad de deformacién sobre la
viscosidad de la dispersion del EPS de Phormidium 94a al 1%

(p/v) a diferentes tiempos de hidratacion. Simbolos: (?) sin
hidratacién; (&) 1; (1) 7 dias de hidratacion respectivamente.

Conclusiones. El adto peso molecular del EPS de
Phormidium 94a cumple con uno de los principaes
requerimientos de los polisacaridos para su utilizacién
industrial. El comportamiento del flujo del EPS es
promisorio para su aplicacion, debido a su similitud a la
goma ardbiga, que es ampliamente usada en la industria
alimentaria en la prevencion de la cristalizacion del azlcar
en confiteria, en la estabilizacion de emulsiones y en la
modificacion de la viscosidad. Sin embargo, se requieren
mas estudios reol 6gicos y toxicol 6gicos para proponer €l uso
de este EPS en laindustria alimentaria.
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