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Introduccion. En la Ultima década ha cobrado gran interés
la produccion de los gal actooligosacéridos para adicionarlos
en los alimentos, pero |os procesos de obtencion actualmente
tienen bajos rendimientos (1). Las galactosidasas han sido
utilizadas para producir galactooligosacaridos (GOS) y
glicoconjugados mediante reacciones de
transgal actosilacién. Tebricamente, cuando la catdlisis con
?-galactosidasa se realiza en sistemas organicos la reaccion
de transgalactosilacion se favorece sobre la hidrdlisis

debido a la baja concentracion de agua que se tiene en el

sistemay por lo tanto la enzima transfiere preferentemente la
galactosa a otro carbohidrato (2). Los galactooligosacaridos
son glicésidos que contienen entre 3 y 10 unidades de
galactosay glucosa.

En el presente estudio se evalud la influencia de la
concentracién de lactosay de la g, del sistemaen lasintesis
de galactooligosacéridos mediante la transgal actosilacion de
la lactosa utilizando una ?-glicosidasa hipertermofilica en un
sistemade unafase orgénicaliquida.

Metodologia. La enzima utilizada fue una ?-glicosidasa
CloneZyme Gly-001-02 de la compafiia Diversa Inc. La
reacciones se llevaron acabo en reactores de 20 mL que
tienen una doble pared por la que se recircula agua a 90°C
para mantener constante la temperatura de reaccion. Cada
reactor contenia 3.95 mL de medio de reaccion (acetona con

diferentes concentraciones de aguay lactosa).
Determinacién de los carbohidratos: la concentracién de los
carbohidratos (lactosa, galactosa, glucosa y
galactooligosacéridos) en la reaccion fue determinada
mediante HPLC. Se usd una columna RSO-oligosacaridos
de 7.8 x 150 mm (Phenomenex, Rezek) y un detector Light
Scatering (Polymer Laboratories). Se eluyé con agua
destilada pre-desgasificada (a75°C) a un flujo de
0.3 mL/min. La columna se mantuvo a una temperatura
constante de 75°Cy €l detector a110°C.

Resultados y discusion. En la figura 1 se puede observar
como influyen la g y la concentracion de lactosa en la
sintesis de GOS de diferentes tamafios (tri- y tetrasacaridos).
En las dos superficies de respuesta se ajusté un modelo de
regresion y en ambos casos la variable que muestra tener
mayor efecto eslaa, en el medio de reaccion, mientras que
la concentracion de lactosa también influye en lasintesis de
GOS pero en menor grado, sin embargo, el papel que juega
esta variable en el sistema no debe de ser menospreciado.
Como se puede observar la méxima sintesis de GOS3 y

Supericie 305 3

L

a
d
L.}
T
L]
=
i
(R

CEEVE:

2
=

454

ERRE0CEENA
AN MHE=OOE

|
-
I E

Figura 1. Superficies de respuesta de la produccién de GOS en
funcion delaa, y la concentracién de lactosa

GO se da en diferentes intervalos de a, (0.44-0.57 y 0.49-
0.57 respectivamente), con lo cual podemos decir que esta
variable juega un papel importante en la sintesis de los
galactésidos y ademas aparentemente se requiere de un a,
mayor para sintetizar los GOS de mayor tamafio, por lo que
podriamos decir que el agua del sistema esta afectando la
flexibilidad de la enzima y por lo tanto a mayor
concentracion de agua mayor flexibilidad dela misma

Conclusiones. La enzima llevd a cabo la reaccién de
transgal actosilacion con lo cua se logré sintetizar GOS en
un sistema organico de una fase con una muy baja actividad
de agua (0.2711) y a 90°C. Dicha sintesis depende de la
flexibilidad de la enzimay esta a su vez del a, que se tenga
en €l sistema de reaccion. Controlando estos pardmetros
podemos predecir y guiar la sintesis de GOS mediante
reacciones de transgal actosilacion.
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