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Introduccion. El camardn, es € recurso marino més explotado en
México, y tiene una alta demanda en los mercados nacionales e
internacionales. Esto hace que se generen en la nacion, grandes
volumenes de desechos sblidos de camardn, aproximadamente
16400 toneladas por afio (1), los cuales poseen un 24.5 % de
proteina (2). Esta fraccion proteica, puede ser recuperada,
conservando su calidad nutritiva, si se utiliza proteasas. El
hidrolizado proteico que se obtiene puede emplearse en la
formulacion de alimentos y medios de cultivo.

En este trabajo se determina el efecto de aditivos, la relacion
enzima-sustrato (E/S), tamafio de particulay el tiempo de hidrdlisis
dela proteinadel desecho solido de camarén empleando Alcalasa.

Metodologia. La estabilidad y actividad de las enzimas se puede
incrementar con el uso de aditivos, disminuyendo el tamafio de
particula del sustrato y la relacion enzima-sustrato. Para esto se
decidi6 evaluar EDTA, ClICa, dlicerina y manitol, Ademéas se
valor6é 3 relaciones enzima-sustrato (0.03 %, 0.05 %, 0.25 %) con
cefalotérax entero y fraccionado, del camardn. El sistema de ensayo
contenia: 10 g. de desecho de camarén, 40 ml de amortiguador 0.2
M, apH 7, 5 UAE de Alcalasa. Y se incubd a 70 °C en agitacion
reciprocante (76 cpm). Para detener la reaccidén se us6 10 ml de
acido tricloroacetico a 5%. Se centrifugd a 15300 rpm durante 15
minutos a 25°C y al sobrenadante se determind la proteina soluble
por el método Lowry.

Resultados y Discusion. El glicerol y € manitol, promueven la
termoestabilidad de la Alcalasa (3), pero en este sistema la proteasa
fue inhibida por estos aditivos. Y la presenciadel EDTA y ClCano
tuvo ninguin efecto sobre la actividad de la enzima. Aungue se sabe
que los iones Ca*? incrementan la actividad de esta enzima. En la
Fig 1, podemos observar, que a fraccionar el cefalotérax y emplear
la relacién E/S de 0.03 %, se obtiene la maxima actividad de esta
proteasa. Bajo estas condiciones seleccionadas se hallé que a5 h de
incubacion se obtiene una mayor cantidad de proteina soluble y la
flora microbiana disminuye sustancialmente por efecto de la
temperatura. Esto es relevante ya que se trata de un desecho
manipulado en condiciones no sépticas, y es de esperarse que
contenga una alta carga microbiana que podria causar problemas de
contaminacion en el producto.

Conclusiones. No se requiere aditivos para la hidrélisis de la
proteina del camarén con Alcalasa. Pero se requiere de 5 horas de
incubacién, fraccionar € sustrato y emplear una relacion E/S de

0.03% para obtener la méxima cantidad de proteina soluble
del desecho sdlido de. camar6n
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Fig. 1. Relacion E/Sy tamarfio de sustrato. A)
cefalotorax fraccionado; B) cefalotérax entero
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