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Introduccion. La quitina es un polisacarido abundante en
la naturaleza que se encuentra ampliamente distribuido en
la naturaleza. El cefalotérax de los crusticeos como el
camar6n es un material rico en quitina, proteinas, lipidos y
B-carotenos sin embargo actualmente es considerado un
desecho. Una alternativa para la utilizacion de este material
€s su uso como materia prima para obtener compuestos
utiles en diferentes sectores industriales, principalmente el
alimentario y el farmacéutico.
En la zona del litoral del Golfo y el Caribe los volumenes
de captura del camarén son de alrededor de 20,000 ton.
anuales. En la Peninsula de Yucatdn se tiene
aproximadamente 1500 toneladas anuales de desechos de
camaron que puede ser fuente de sustrato para diferentes
procesos biotecnoldgicos, Por lo que nuestro grupo de
trabajo esta interesado en aprovechar este material para
producir por via fermentativa enzimas quitinoliticas para
posteriormente usarlas para obtener N-acetilglucosamina.
Sin embargo considerando la composicion de los desechos
solidos del camarén es factible que pueda ser usado para
producir de manera simultanea quitinasas, lipasas y
proteasas, tomando en cuenta que los microorganismo a
evaluar son haldfilos moderados es de esperarse que las
enzimas producidas sean capaces de trabajar bajo
condiciones de alta salinidad, caracteristica que podria ser
aprovechada para usarlas en procesos de la industria
alimentaria, como la maduracién de carnes y embutidos.
Por ello el objetivo de éste trabajo fue avaluar la capacidad
para producir actividad proteolitica y lipolitica de una
coleccion de cepas halofilas aisladas de la zona costera del
estado de Yucatdn, en sistemas de fermentacion bajo
condiciones de lata salinidad en los que se use quitina
coloidal como sustrato.
Metodologia. La coleccion de cepas bacterianas evaluadas se
aislo dentro de un programa de aislamiento y seleccion de
bacterias haldfilas con la capacidad para producir quitinasas
(1). Estas cepas son mantenidas en un medio de cultivo con
condiciones de presion selectiva en el que se usa quitina
coloidal como fuentes de carbono (2). Los filtrados usados
para evaluar la actividad proteolitica y lipolitica, fueron
producidos en el medio liquido reportado por el mismo autor,
incubando a la temperatura que se observo en los puntos de
recolecta de la muestra para el aislamiento y con una
agitacion de 200 rpm, durante 18 horas. Una vez concluida la
fermentacion, los medios fueron conservados a 4°C hasta su
tratamiento. La actividad proteolitica fue determinada
siguiendo el método de Kunitz (1947), mientras que la
actividad lipolitica se cuantificé siguiendo el método de

Hoffelman (1985) y la proteina extracelular por el método de
Lowry (1951).

Resultados y Discusion. En la tabla se muestran las
actividades volumétrica y especifica tanto proteolitica como
lipolitica producida por aquellas cepas que produjeron los
valores mas altos de las actividades, es importante resaltar
que estas actividades fueron producidas en un medio de
cultivo en el que la fuente de Carbono mayoritaria fue quitina
coloidal.

Conclusiones. Los resultados obtenidos muestran que las
bacterias aisladas tomando como criterio de selecciéon su
capacidad para producir actividad quitinolitica también tienen
la capacidad de producir actividad proteolitica bajo
condiciones de alta salinidad.

Actividad proteolitica y lipolitica de los valores mas altos de las
cepas evaluadas.

Bacteria Actividad Actividad Actividad

Enzimatica | volumétrica (g de | especifica(g

tirosina / ml de de tirosina/plg

filtrado de proteina)
TEL I1I-30-20 Proteolitica 1.068 0.133
PRO 11I-30-17 Proteolitica 1.028 0.119
TEL I11I-30-19 Lipolitica 392.87 36.649
TEL 1I-30-16 Lipolitica 106.89 11.228
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